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IMPORTANT SAFEGUARDS 



When using electrical appliances, basic safety precautions should 
always be followed, including the following: 

• READ AND KEEP ALL INSTRUCTIONS. 

• To protect against risk of electrical shock, do not put blender base 
in water or other liquid. 

• Close supervision is necessary when any appliance is used by 
or near children, or incapacitated persons. 

• Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off 
parts, and before cleaning. 

• Avoid contact with moving parts. 

• DO NOT operate any appliance with a damaged cord or plug 

or after the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in 
any manner. Return to Appliance Service Station, 95 W.L. Runnels 
Industrial Drive, Hattiesburg, MS, 39401 for examination, repair, 
or electrical or mechanical adjustment. 

• The use of attachments, including canning or ordi nary j ars 
and processing assembly parts not recommended by Osterizer® 
may cause a risk of injury to persons. 

• Keep hands and utensils out of container while blending to prevent 
the possibility of severe injury to persons and/or damage to the 
blender. If scraping, folding, etc., is necessary, turn off and unplug 
the blender, and only use a rubber spatula. 

• Blades are sharp. Handle carefully. 

• To reduce risk of injury to persons, never place cutting blades 
on base without blender container properly attached. 

• Screw on container bottom firmly. Injury can result if moving blades 
become exposed. 

• Always operate blender with cover in place. 



• Always hold container while processing. If the container should turn 
when the motor is switched "On", switch "Off" immediately and 
tighten blender container in threaded container bottom. 

• When blending hot liquids, remove the feeder cap from the 
two-piece cover. DO NOT fill blender container beyond the four-cup 
level. On six-cup models, DO NOT fill beyond five-cup level. 
Always begin processing at the lowest speed setting. Keep hands 
and other exposed skin away from the cover opening to prevent 
possible burns. 

• DO NOT blend hot liquids in Mini -Blend® Jar. 

• DO NOT use outdoors. 

• DO NOT let cord hang over edge of table or counter, or touch 
hot surfaces. 

• DO NOT leave blender unattended while it is operating. 



SAVE THESE INSTRUCTIONS 



This Blender Is Designed for Household Use Only 

Hie maximum rating as marked on the unit is based on the attachment 
that draws the greatest load. Other recommended attachments may 
draw significantly less power. 

FOR PRODUCTS PURCHASED IN US AND CANADA ONLY: 

This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). 
To reduce the risk of electric shock, this plug will fit in a polarized 
outlet only one way. If the plug does not fit fully in the outlet, reverse 
the plug. If it still does not fit, contact a qualified electrician. Do not 
modify the plug in any way. DO NOT ATTEM PT TO DEFEAT THIS 
SAFETY FEATURE. 



Osterizer® Blender Parts and Care 



COVER 

The cover for your Osterizer® blender consists of two parts, the plastic feeder cap and the 
vinyl cover. The cover is self-sealing, and is made of vinyl which is resistant to absorption 
of odors and stains. The feeder cap is removable for use as a measuring cup and provides 
an opening for the addition of other ingredients. 

CONTAINER 

The container (Diagram 1 Page 5) for the blender is graduated for easy measurement and 
is molded of heat and cold resistant material. The convenient handle and pouring lip 
permit easy removal of liquid mixtures while thicker mixtures are more easily removed 
through the bottom opening. 

PROCESSING ASSEMBLY 

The processing assembly consists of three parts: (Diagram 2 Page 5) a sealing ring used 
as a cushion between the container and the agitator; (Diagram 3 Page 5) agitator of 
highgrade stainless steel; (Diagram 4 Page 5) a threaded container bottom. 

MOTOR AND MOTOR BASE 

The powerful multi-speed motor is the heart of the appliance and is designed just for this 
unit. It is completely enclosed within the housing. The motor uses a "free-floating" feature 
to reduce noise and wear. This allows the square post which protrudes from the motor base 
to move slightly from side to side. The powerful food processing motor can be overloaded. 
To avoid this possibility, closely follow the instructions in this book. 

Care and Cleaning of Your Osterizer® Blender 

Blender container parts are corrosion resistant, sanitary and easily cleaned. Before first use 
and after every use, separate container parts and clean thoroughly in warm, soapy water, then 
rinse and dry well. DO NOT WASH ANY PARTS IN AN AUTOMATIC DISHWASHER. 
Periodically check all parts before re- assembly. If the processing blades are stuck or difficult 
to turn, DO NOT USE BLENDER. Check by carefully turning the blades in a 
counterclockwise direction (opposite edges are sharp). Blades should turn freely. If the glass 
container is chipped or cracked DO NOT USE BLENDER. Further use could result in the 
container breaking during use. Use only Osterizer® recommended replacement parts 
available at an authorized service facility or the factory. USE OF DAMAGED OR 
NON-RECOMMENDED PARTS COULD RESULT IN SEVERE PERSONAL INJURY 
AND/OR DAMAGE TO THE BLENDER. See Page 5 for proper container assembly and 
user instructions. NEVER IMMERSE THE MOTOR BASE IN WATER. The housing can 
be cleaned with a damp cloth (unplug first). The motor is permanently lubricated and does 
not require any additional lubrication. ANY SERVICING SHOULD BE PERFORMED BY 
AN AUTHORIZED SERVICE FACILITY. 



Assembling Your Blender 

CAUTION: Follow these important steps to assemble, tighten, and mount blender container quickly 
and correctly. INJURY MAY RESULT IF MOVING BLADES ARE EXPOSED. 

1. 

1 . Turn container up-side down so the small opening is at the top. 

2 . PI ace seal i ng ri ng on contai ner openi ng . 

3. Turn the agitator blades upside down and place in mouth of container. 

4. Thread container bottom to container. 

Tightening the Container 

A. To tighten container bottom, put assembled 
container securely into motor base ring with 
handleand lug in front of the right stop. 

B. Using container handle, turn container 
to the left as far as possible. This insures 
that the container bottom is tightened 
properly. Remove contai ner from motor 
base and mount. 

C. To operate blender, place assembled 
container in motor base ring with container 
lug against flat side of the motor base stop. 
If container lug does not rest against flat side 
of right stop, remove contai ner assembly 
and place against flat side of left stop. 
Seat contai ner fi rmly and operate. 

D. To remove contai ner, lift straight up. (If it is 
not easily removed, rock gently and lift up, 
do not twist.) If container bottom cannot be 
loosened by hand, place assembled 
container into motor base ring with handle 
in front of left side stop. Using handle, turn 
container to right until container bottom 
loosens. 

Do not attempt to pi ace the contai ner on, or removefrom the motor base while the motor is running. 

Always Hold Container with One Hand While Processing! 






Mini-Blend® Jars 



Mini-Blend® Jars 8 ounce (250 m) or 30 ounce (950 ml) sizes are available as an accessory, 
and are not normally included with your blender. For proper assembly and tightening instructions, 
see directions above and on previous page. Hie Mini -Blend® Jars allow for the processing and 
storing of foods in the same container. 

DO NOT USE OTHER TYPES OF JARS FOR PROCESSING FOODS. Ordinary jars may break 
or unscrew during processing. Do not wash any parts, including container, in an automatic 
dishwasher. DO NOT fill Mini-Blend® Jar above MAXIMUM FILL LINEto allowfor expansion 
of foods while processing. Overfilling may cause thejar to break and could result in injury. 



The milkshake blade is also available as an accessory, and is not normally included with your 
blender. For proper assembly and tightening instructions, see directions above and on previous 
page. The milkshake blade is designed to make thick, rich milk shakes consisting primarily 
of ice cream and milk. Soft fruit and crumbled cookies can also be added to shakes when using 
the milkshake blade. Hard candies, nuts, and other hard foods should not be added to shakes 
when using the milkshake blade. USE THE MILKSHAKE BLADE ON THE HIGHEST SPEED 
SETTING ONLY. DO NOT WASH ANY PARTS, INCLUDING THE MILKSHAKE BLADE IN 
AN AUTOMATIC DISH WASHER. 



Your Osterizer® blender is a multi-speed appliance which operates on a wide range of speeds from 
very slow to very fast. This range of speeds makes food preparation easy, interesting and also saves 
time because your Osterizer® blender processes foods in seconds. 
In addition, your Osterizer® blender has 2 distinct methods of operation; CONTINUOUS run for 
blending, liquefying and fine chopping and CONTROLLED CYCLE BLENDING, used for coarse 
chopping pieces of food, such as chopped vegetables, nuts or cheeses. There are several different 
ways of operating the CONTROLLED CYCLE BLENDING feature but all involve turning the motor 
"on" and "off" intermittently. During the "on" portion of the cycle, food is chopped and tossed away 
from the blades. During the "off" portion of the cycle, the food is distributed around the blades to 
make processing more uniform. IN THIS BOOK, THE CONTROLLED CYCLE BLENDING 
FEATURE IS REFERRED TO AS A CYCLE. 

NOTE: A cycle consists of operating the blender for about 2 seconds and then 
allowing the blade to coast to a stop. 




Milkshake Blade 



How Your Osterizer® Blender Works 



How To Use Your Blender 

3-Speed 

Hie 3 speeds are Stir, Blend and Liquefy. 
FOR CONTINUOUS OPERATION 

All speed buttons are continuous speed buttons except for the Pulse button which is a controlled 
cycle button. 

Press "ON" button to turn the blender on. A flashing red light indicates the blender is turned on. 
Rest hand on top of container and then push desired "speed" button. Once the desired speed 
is selected, it will turn red to indicate your selection. Press "OFF' to turn blender off. 
Hie blender is off when there is no red light showing. 

FOR CONTROLLED CYCLE OPERATIONS 

Pulse Button Function 

Press "ON" button to turn the blender on. A flashing red light will indicate the unit is turned on. 
Pest hand on top of container and then push button labeled "PULSE 1 . Once the "PULSE' button 
is pushed, it will turn red to indicate your selection. Hold button down for about 2 seconds, 
then release and allow blades to coast to a stop. The "PULSE' button is always at maximum speed. 
Ftepeat cycle until contents reach desired consistency. Press "OFF" to turn blender off. 
Hie blender is off when there is no red light showing. 

5-Speed 

Hie 5 speeds are Stir, Chop, Blend, Grind and Liquefy. 
FOR CONTINUOUS OPERATION 

All speed buttons are continuous speed buttons except for the Pulse and Auto Pulse buttons 
which are controlled cycle buttons. 

Press "ON" button to turn the blender on, afl ashing red light indicates the blender is turned on. 
Pest hand on top of container and then push desired "speed" button. Once the desired speed 
is selected, it will turn red to indicate your selection. Press "OFF' to turn blender off. 
Hie blender is off when there is no red light showing. 

FOR CONTROLLED CYCLE OPERATIONS 

Pulse and Auto Pulse buttons are controlled cycle buttons. 

Pulse Button Function 

Press "ON" button to turn the blender on. A flashing red light will indicate the unit is turned on. 
Pest hand on top of container and then push button labeled "PULSE. Once the "PULSE button 
is pushed, it will turn red to indicate your selection. Hold button down for about 2 seconds, 
then release and allow blades to coast to a stop. Hie "PULSE' button is always at maximum speed. 
Ftepeat cycle until contents reach desired consistency. Press "OFF" to turn blender off. 
The blender is off when there is no red light showing. 

NOTE: Pulse button can be held longer than 2 seconds if needed. 



Auto Pulse Button Function 

The Auto Pulse Function allows you to control the speed of the Pulse function. Press "ON" button to 
turn the blender on. A flashing red light will show when the unit is turned on. Rest hand on top of 
container and then push button labeled "AUTO PULSE'. Once the "AUTO PULSE' button is pushed, 
it will turn red to indicate your selection. Press the desired speed for the auto pulse and the blender 
will pulse at that speed for 2 seconds, then off for 2 seconds and will repeat this for one minute. 
Repeat cycle until contents reach desired consistency. Press "OFF" to turn blender off. The blender 
is off when there is no red light showing. 

NOTE: You can press "AUTO PULSE" while the blender is already running and it will 
begin the on/off sequence at the speed that it is already running at for one 
minute. During the one minute, the blender can be stopped at any time by 
pressing the "OFF" button 

NOTE: Pulse button can be held longer than 2 seconds if needed. 

To Process Food 

• Assemble container (see page 5, Assembling Your Blender). 

• Put ingredients into blender container, cover firmly, and place container into ring on motor base. 
(See page 5, Tightening the Container.) 

DO'S AND DON'TS 

Do: 

• Use only the line voltage and frequency as specified on the bottom of the blender. 

• Always operate blender on a clean, dry surface to prevent air from carrying foreign material 
or water into the motor. 

• Put liquid portions of recipes into blender container first unless the instructions in recipes 
specify otherwise. 

• Cut all firm fruits and vegetables, cooked meats, fish and seafoods into pieces no larger, than 
3/4" (1.8 cm) to 1" (2.5 cm). Cut all kinds of cheeses into pieces no larger than 3/4" (1.8 cm). 

• Use rubber spatulato push ingredients to be chopped into liquid portion of recipe ONLY when 
motor is OFF. 

• Place cover firmly on blender container before starting, and rest hand on the container cover 
when starting and running motor. 

• Remove heavy dips and spreads, nut butters, mayonnaise and products of similar consistency by 
removing the processing assembly and pushing the mixture out through the bottom opening into 
serving dishes or storage container. 

• Pour mixture if liquid or semi-liquid consistency,such as muffin and cake batter, 
from blender container. 

• Allow cooked vegetables and broth to cool before pouring into blender container for processing. 

• Switch to the next higher speed if the motor seems to labor when processing at one of the lower 
speeds to prevent overloading of the motor. 

• Use a Mini -Blend® or 5-cup blender container to process citrus rind, coffee beans 

or cereal grains. Use only glass blender container to process whole spices and hard cheese. 



Don't: 



• DON'T expect your blender to replace all of your kitchen appliances. It will not: mash potatoes, 
whip egg whites or substitutes for dairy toppings, grind raw meat, knead or mix stiff dough, 

or extract juices from fruits and vegetables. 

• DON'T process mixtures too long. Remember, the blender performs its tasks in seconds, 

not mi nutes. It i s better to stop and check the consi stency after a few seconds than to overbl end 
and have a mushy or too finely ground product. 

• DON'T overload the motor with extra-heavy or extra- large loads. If the motor stalls, turn off 
immediately, unplug cord from outlet and remove a portion of the load before beginning again. 

• DON'T attempt to remove blender container from motor base or replace it until the motor has 
coasted to a complete stop. Blender parts can be damaged. 

• DON'T remove container cover while processing, as food spillage can occur. Use feeder cap 
opening to add ingredients. 

• DON'T place or store processing assembly on motor base without first correctly assembling 
to blender container. Severe injury can result if blender is accidentally turned on. 

• DON'T use any utensil, including spatulas, in the container whilethe motor is running. 
They can catch in the moving blades, break the container and cause severe injury. 

• DON'T use ANY container not recommended by manufacturer for processing foods. 
Other containers may break or loosen during processing and cause severe injury. 

• DON'T use Mini -Blend® jars for processing wholespices (except peppercorns) or hard cheeses, 
as they can break the Mini-Blend® jars and cause injury. 

The following accessories and replacement parts 
may be purchased for use with Osterizer 0 blender 
by calling 1-800-597-5978: 

• Plastic Blender Jar (Model 4917) 

• Square Glass Blender Jar (Model 4918) 

• Round Glass Blender Jar (Model 4919) 

• Mini-Blend® Jars (Model 4937) 

• Threaded Bottom Cap (Model 4902-3) 

• Cover with Feeder Cap (Model 4903-3) 

• Sealing Rngs (Model 4900-3) 

• Blender Blade (Model 4901-3) 

• Ice Crusher Blade (Model 4961 ) 

• Shake Maker Accessory Kit-Thermal Jar and Milk Shake Blade (Model 4971) 

• Thermal Blender Jar (Model 6671) 

• Milkshake Blade (Model 6670) 



1 Year Limited Warranty 



Sunbeam Products Inc. warrants to the original purchaser, subject to the limitations and exclusions 
set forth below, that this product shall be free, in all material respects, of mechanical and electrical 
defects in material and workmanship from the date of purchase for one year. This warranty does not 
cover normal wear of parts or damage resulting from any of the following: negligent use or misuse 
of the product, use on improper voltage or current, use contrary to operating instructions or 
disassembly, repair or alteration by any person other than an authorized service center. 

Our obligation hereunder is limited to repair or replacement, at manufacturer's option, of the product 
during the warranty period, provided that the product, along with the model number and original 
dated proof of purchase, is sent postage prepaid, directly to the following address: 

For products purchased in the United States: 

SUNBEAM APPLIANCE SERVICE STATION 
95 W.L Runnels Industrial Drive 
Hattiesburg, MS 39401 

For products purchased in Canada: 

SUNBEAM APPLIANCE SERVICE STATION (KND) 
100 Alfred Kuehne Boulevard 
Brampton, ON L4T4K4 

Do not return this product to the place of purchase or to the manufacturer; doi ng so may delay the 
processing of your warranty claim. 

Answers to questions regarding this warranty or for your nearest authorized service location may 
be obtained by calling toll-free 1-800-597-5978 or by writing to Sunbeam - Consumer Affairs, 
at P.O. Box 948389, Maitland, FL 32794-8389. Answers to questions regarding this warranty or for 
your nearest Canadian authorized service location may be obtained by calling toll-free in Canada 
1-800-667-8623. For warranty information or for an authorized service location outside of the 
United States and Canada, pi ease see the warranty service card inserted in the product packaging. 

DISCLAIMER 

Product repair or replacement as provided under this warranty is your exclusive remedy. 
SUNBEAM PRODUCTS, INC. SHALL NOT BE LIABLE FOR ANY INCIDENTAL OR 
CONSEQUENTIAL DAMAGES FOR BREACH OF ANY EXPRESS OR IMPLIED WARRANTY 
ON THIS PRODUCT OR ANY PART THEREOF. EXCEPT TO THE EXTENT PROHIBITED 
BY APPLICABLE LAW, SUNBEAM PRODUCTS, INC. DISCLAIMS ANY IMPLIED 
WARRANTY OF MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE 
OF THIS PRODUCT OR ANY PART THEREOF. Some states and provinces do not allow the 
exclusion or limitation of incidental or consequential damages, or allow limitations on how long an 
implied warranty lasts, so the above limitations or exclusions may not apply to you. This warranty 
gives you specific legal rights, and you may also have other rights, which vary from State to State 
or Province to Province. 
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PRECAUTIONS IMPORTANTES 



Lors del'utilisation d'appareils electriques, certaines precautions essenti el I es 
doivent toujours etre observees, notamment: 

• LISEZ ET CONSERVEZ LES INSTRUCTIONS. 

• Pour vous proteger des riques d 1 electrocution, ne pi ongez jamais le moteur 
du mixeur dans I'eau ou tout autre liquide. 

• Faites particulierement attention lorsque I'appareil est utilise par, 
ou en presence d'enfants. 

• Debranchez toujours I'appareil de la prise decourant lorsque vous ne vous 
en servez pas, ainsi qu'avant d'ajouter ou de demonter des pieces et qu'avant 
delenettoyer. 

• Evi tez de toucher I es parti es mobiles de I'appareil . 

• NE FAITEZ PAS fonctionner un appareil electrique dont le cordon ou lafiche 
estabimee, apres qu'il afait preuved'unedefaillancequelconque, qu'il est 
tombe ou a ete endommage de quelque facon que ce soit. Renvoyez I'appareil 
a Appliance Service Station, 95 W.L. Runnels Industrial Drive, Hattiesburg, 
MS, 39401 pour qu'une inspection ou des reparations ou reglages 

soient effectues. 

• L'utilisation d'accessoires, y compris des pots de conserve, non recomandes 
ou vendus par Osterizer®, est susceptible de causer des accidents, 

des electrocutions ou des blessures. 

• Nemettezpas les mains ni aucun ustensile dans le recipient de mixeur lors 
du mixage, pour eviter des blessures graves ou I'endommagement du mixeur. 
Une spatule en caoutchouc peut etre utilisee, mais uniquement lorsque 

le mixeur ne fonctionne pas. 

• Les lames sont aiguisees; maniez-lezavec precaution. 

• Pour eviter touteblessure, ne pi acez jamais les lames surle socle sans 
que le recipient soit convenablement mis en place. 



D 



• Veilleza bien vi sser I a bague de f i xati on du red pi ent. Les I ames en mouvement ri squent 
de provoquer des accidents si el les nesont pas bien protegees. 

• M ettez touj ours I e couvercl e I ors de I 1 uti I i sati on du mixeur. 

• Siempresostengael vasomientrasfuncionalalicuadora. Si le recipient se met atourner 
lorsque I'appareil est en marche (position ON), eteignezimmediatement I'appareil 
(position OFF) et vissezcorrectement la bague de fixation filetee. 

• Lorsdu mixagedeliquideschauds, retirez I a parti e central edu couvercle. NE REMPLISSEZ 
PAS le recipient du mixeur au-dela du niveau indiquant "4 tasses". NE REM PLISSEZ PAS 

le recipient du mixeur au-dela du niveau indiquant "5 tasses". M ettez touj ours en marche 
a la vitesse la plus basse. Afin d'eviter les risques de brulures, n'approchez pas les mains, 
ou toute partie du corps ou la peau est a decouvert, de I'ouverture du couvercle. 

• NE MIXEZ PAS de liquides chauds dans les recipients Mini -Blend®. 

• N'UTILISEZ PAS I'appareil al'exterieur. 

• NE LAISSEZ PAS le cordon pendredu bord d'une table ou d'un meuble; nelelaissezpasnon 
plus entrer en contact avec des surfaces chaudes. 

• NE LAISSEZ JAMAIS I'appareil en marche sans surveillance. 



CONSERVER CES INSTRUCTIONS 



(et Appareil Est Prevu Uniquement pour Usage Menager 

La consommati on maxi mal e i ndi quee sur I 'apparei I correspond a I 'accessoi re representant 
la plus forte charge. La puissance necessitee par les autres accessoires conseilles peut etre 
nettement inferieure. 

PRODUITS ACHETES AUX ETATS-UNIS ET AU CANADA UNIQUEMENT: 

Pour reduire le risque de choc electrique, cet appareil est dote d'une fiche polarisee 

(une brocheest plus large que I'autre). Pour reduire le risque de choc electrique, cette fiche 

ne va que dans un sens seulement sur une prise de courant polarisee. Si la fiche ne s'enfonce pas 

completement dans la prise, la retourne et essayer de nouveau. Si elle ne s'adapte touj ours pas 

a fond, consulter un electricien qualifie. VEILLEZ A RESPECTER LES M ESURES 

DE SECURITE DE LA PRISE POLARISEE. 
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Pikes Detaches et Entretien du Melangeur Osterizer' 



COUVERCLE 

Lecouvercledu melangeur Osterizer® comprend deux parties: lebouchon d'ali mentation 
et le couvercle en vinyl e. Le couvercle en vinyl e est hermetiqueet resiste a I 'absorption des odeurs 
et aux taches. Le bouchon d'ali mentation s'enleve pour servi r de verre-doseur et permettre d'ajouter 
des ingredients dans le recipient. 

RECIPIENT 

Le recipient du melangeur (schema 1 , page 14), gradue pour faciliter les mesures, est moule 
dans un materiau resistant a la chaleur et au froid. La poignee et le bee verseur sont prevus pour 
les melanges liquides, alors que les melanges plus epais peuvent plus facilement etre sortis 
par I'ouverture a la base du recipient. 

BLOC-COUTEAU 

Le bloc-couteau comprend trois parties: un joint d'etancheite place entre le recipient et le couteau 
(schema 2, page 14), un couteau en acier inoxydablede haute qualite (schema 3, page 14) et une 
base de recipient filetee (schema 4, page 14). 

MOTEUR ET BLOC-MOTEUR 

Le puissant moteur multivitesse constitue lecceur de I'appareil. II est congu exclusivement pour 
ce modele. II est integralement contenu dans le boitier. Le moteur est detype "flottant "ce qui 
contribue a redui re le bruit et I'usure. Ceci permet a I'arbre de section carree depassant du 
bloc-moteur de se deplacer legerement d'un cote a I'autre. Malgre sa puissance, il est possible 
desurcharger le moteur du melangeur. Pour eviterce type d'incident, veiller abien respecter 
les instructions de ce manuel. 

Entretien et Nettoyage du Melangeur Osterizer 8 

Les differents elements du recipient du melangeur sont resistants a la corrosion, hygieniques 
et faciles a laver. Avant la premiere utilisation et apres chaque utilisation par la suite, separer 
les elements du recipients et les laver avec soin dans de I'eau savonneusechaude, puis les rincer 
et bien les secher. NE LAVER AUCUNE DES PIECES AU LAVE-VAISSELLE. Controler 
regulierement I'etat des pieces avant leur remontage. Si le couteau estcoinceou difficile a tourner, 
NE PAS UTILISER LE MELANGEUR. Le controler en lefaisant tourner dans lesens inverse des 
aiguilles d'une montre (les aretes opposees sont tranchantes). Les lames doivent tourner librement. 
Si le recipient est ecailleou fele, NE PAS UTILISER LE MELANGEUR. Untel recipient 
est susceptible de se casser durant I'utilisation du melangeur. Utiliser uniquement des pieces de 
rechange recommandees par Osterizer® (disponibles aupres des reparateurs agrees ou directement 
al'usine. L'UTILISATION DE PIECES ENDOMMAGEES OU NON RECOMMANDEES PEUT 
ENTRAIN ER DES BLESSURES GRAVES ET/OU L'ENDOMMAGEMENT DU MELANGEUR. 
Voir les instructions d'assemblageet d'utilisation du recipient a la page 14. NE JAMAIS 
IMMERGER LE BLOC-MOTEUR DANS L'EAU. Le boitier senettoie a I'aide d'un chiffon humide 
(debrancher au prealable). Le moteur est graisse en permanence et ne necessite pas de graissage 
supplemental re. TOUTE REPARATION DOIT ETRE EFFECTUEE DANS UN ATELIER DE 
REPARATION AGREE. 



Assemblage DuMelangeur 

ATTENTION: Suivreces etapes importantes pour assembler, serrer et monter le recipient 
rapidement et correctement. LES LAMES MOBILES EXPOSEES PEUVENT CAUSER 
DES BLESSURES. 





1 . Retourner le red pient de maniere a ce que la petite ouverture soit en haut. 

2. Placer lejoint d'etancheitesur I'ouverturedu recipient. 

3. Retourner lecouteau et le placer sur l'embouchuredu recipient 

4. Visser la base du recipient. Veiller abien engager lefiletage. Serrer fermement. 



Serragedu Recipient 





A. Pour serrer la base du recipient, placer le recipient 
complet sur la bague du bloc-moteur en alignant 
la poignee et I'oreille sur la butee droite. 

B. En lesaisissant par lapoignee, fai re tourner 
le recipient aussi loin que possi bl e vers I a gauche. 
Ceci assure un bon serragedelabasedu recipient. 
Detacher le recipient du bloc-moteur et le monter. 

C. Pour utiliser lemelangeur, placer le recipient 
assemble sur la bague du bloc-moteur en appuyant 
I'oreilledu recipient sur la partie plate de la butee 
du bloc-moteur. Si I'oreille du recipient ne repose 
pas contre le cote plat de la butee droite, enlever 
le recipient et le pi acer contre I e cote pi at de 
I a butee gauche. Bi en asseoi r le recipient et fai re 
fonctionner I'appareil. 

D. Pour demonter le recipient, le lever verticalement 
(s'il nesedetachepasfacilement, lebasculer 
legerement sur les cotes puis lesoulever; ne pas 
fai re tourner). Si la base du recipient nesedesserre 
pas a la main, placer le recipient complet sur 

la bague du bloc-moteur avec la poignee 
sur la butee gauche. En tenant par la poignee, 
fai re tourner le recipient vers ladroitejsuqu'a 
ce que sa base soit desserree. 

Ne pas tenter de mettre le recipient en place ou de le detacher du bloc-moteur pendant que 
lemoteuresten marche. 
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Bocaux Mini-Blend 



Les bocaux Mini-Blend® 6 tasses (250 ml) et 30 onces (950 ml) sont disponibles en option et ne 
sont habituellement pas compris avec le melangeur. Voi r les instructions d'assemblage et de serrage 
ci-dessus et a la page precedente. Les bocaux Mini-Blend® permettent de preparer et de conserver 
les aliments dans un meme recipient. 

NE PAS UTILISER D'AUTRES TYPES DE BOCAUX POUR LA PREPARATION 
D' ALIMENTS A L'AIDE DU MELANGEUR. Les bocaux ordinai res sont susceptiblesdesebriser 
ou desedevisser durant lefonctionnement. Ne mettre aucune piece, y compris le recipient, 
au lave-vaisselle. Pour permettre I 'augmentation du vol umedes aliments durant la preparation, 
NE PAS remplir le bocal Mini-Blend® au-deladelaLIGNE DE NIVEAU MAXIMUM. Unbocal 
trop plein peut se briser et causer des dommages corporels. 




COUTEAU A FOUETTER LE LAIT 

Le couteau a fouetter le lait est egalement disponible en option et n'est habituellement pas compris 
avec le melangeur. Voir les instructions d'assemblage et de serrage ci-dessus et a la page 
precedente. Le couteau afouetter le lait est congu pour la preparation de I aits fouett.es riches et 
onctueux composes essentiellement de lait et de creme glacee. Le couteau afouetter le lait permet 
egalement d'ajouter des fruits tendres et des biscuits emiettes a la preparation. II est fortement 
deconsei 1 1 e d 'i ntrod ui re des bonbons durs, noix et autres ingredients durs lors de I 'utilisation du 
couteau afouetter lelait. UTILISER LE COUTEAU 'A FOUETTER LE LAIT AVEC LA VITESSE 
MAXIM ALE UNIQUEM ENT. NE METTRE AUCUNE PIECE, Y COMPRIS LE COUTEAU A 
FOUETTER LE LAIT, AU LAVE-VAISSELLE. 

FONCTIONNEMENT Du MELANGEUR OSTERIZER® 

Le melangeur Osterizer® est un appareil multivitessedont le regime defonctionnement variedelent 
atres rapide. Grace a cette large gammedevitesses, la preparation des aliments est a lafois simple, 
attrayante et rapide, le melangeur Osterizer® ne necessitant general ement que quelques secondes 
defonctionnement. 

En outre, le melangeur Osterizer® presentedeux modes defonctionnement disti nets: lemode 
CONTINU pour le melange, la liquefaction et le hachage menu et le mode CYCLE CONTROLE 
pour le hachage grassier d'aliments, commes les legumes, les noix ou lefromage. Lafonction 
CYCLE CONTRdLE presente plusieurs modes de commande, qui impliquent tous un 
fonctionnement intermittent du moteur. Durant la partie la partie "marche" du cycle, les aliments 
sont haches et projetes a I'ecart du couteau. Durant la partie "arret" du cycle, les aliments sont 
redistribuesau voisinagedu couteau afindeproduireune preparation uniforme. DANS CE 
MANUEL, LA FONCTION CYCLE CONTROLE EST APPELEE CYCLE. 

REMARQUE: Un cycle correspond au fonctionnement du melangeur pendant 
2 secondes environ puis au retour du couteau a I'arret complet. 



Utilisation du Melangeur 

3 Vitesses 

Les trois vitesses sont Tourner, Meier et Liquefier. 
UTILISATION EN MODE CONTINU 

Les touches de vitesse correspondent toutes a un fonctionnement en continu, a I'exception 
du bouton Pulse, qui est unecommandede cycle controle. 

Appuyer sur le bouton "ON" pour mettre le melangeur en marche. Le voyant rouge clignotant 
indiqueque le melangeur est en marche. Poser la main sur ledessus du recipient puis enfoncer 
latouchede "vitesse" desiree. Latouchechoisies'allumeen rouge. Appuyer sur "OFF" pour 
eteindre le melangeur. Le melangeur est a I'arret lorsque tous les voyant rouges sont eteints. 

UTILISATION EN CYCLE CONTROLE 

Le Bouton Pulse 

Appuyer sur le bouton "ON" pour mettre le melangeur en marche. Le voyant rouge clignotant 
indiqueque le melangeur est en marche. Poser la main sur ledessus du recipient et appuyer sur 
I e bouton- poussoir "PULSE 1 . Lorsqu'il est enfonce, lebouton "PULSE' s'allumeen rouge. Letenir 
enfonce durant 2 secondes envi ron, puis le relacher et attendre que le couteau soit revenu a I'arret 
complet. Eh mode "PULSE, I'appareil tournetoujours a la vitesse maximale. Repeter ce cycle 
jusqu'a ce que le contenu ait la consi stance desi ree. Appuyer sur "OFF' pour eteindre le melangeur. 
Le melangeur est a I'arret lorsque tous les voyant rouges sont eteints. 

5 Vitesses 

Les cinq vitesses sont Tourner, Hacher, Meier, Moudre et Liquefier. 
UTILISATION EN MODE CONTINU 

Les touches de vitesse correspondent toutes a un fonctionnement en continu, a I'exception des 
touches Pulse et Auto Pulse, qui sont des commandes de cycles control es. 
Appuyer sur le bouton "ON" pour mettre le melangeur en marche. Le voyant rouge clignotant 
indiqueque le melangeur est en marche. Poser la main sur ledessus du recipient puis enfoncer 
latouchede "vitesse" desiree. Latouchechoisies'allumeen rouge. Appuyer sur "OFF" pour 
eteindre le melangeur. Le melangeur est a I'arret lorsque tous les voyant rouges sont eteints. 

UTILISATION EN CYCLE CONTROLE 

Les touches Pulse et Auto Pulse, sont des commandes de cycles controles. 
Le Bouton Pulse 

Appuyer sur le bouton "ON" pour mettre le melangeur en marche. Le voyant rouge clignotant 
indiqueque le melangeur est en marche. Poser la main sur ledessus du recipient et appuyer sur 
lebouton- poussoir "PULSE 1 . Lorsqu'il est enfonce, lebouton "PULSE' s'allumeen rouge. Letenir 
enfonce durant 2 secondes envi ron, puis le relacher et attendre que le couteau soit revenu a I'arret 
complet. En mode "PULSE 1 , I'appareil tournetoujours a la vitesse maximale. Repeter ce cycle 
jusqu'a ce que le contenu ait la consi stance desi ree. Appuyer sur "OFF' pour eteindre le melangeur. 
Le melangeur est a I'arret lorsque tous les voyant rouges sont eteints 

REMARQUE: Si necessaire, il est possible de tenir le bouton "Pulse" enfonce pendant 
plus de 2 secondes. 



Le Bouton Auto Pulse 

Lebouton "Auto Pulse" permet de choisir lavitessedefonctionnementen mode intermittent. 
Appuyer sur le bouton "ON" pour mettre le melangeur en marche. Le voyant rouge clignotant 
indiqueque le melangeur est en marche. Poser la main sur ledessus du recipient puis enfoncer 
latouche "AUTO PULSE'. Latouchechoisies'allumeen rouge. 

Appuyer sur la vitesse desi ree pour le mode Auto Pulse. Le melangeur se met en marche a cette 
vitesse pendant 2 secondes, s'arrete pendant 2 secondes, puis repete cette sequence pendant une 
minute. Repeter ce cycle jusqu'ace que lecontenu ait I a consi stance desi ree. Appuyer sur "OFF' 
pour eteindre le melangeur. Le melangeur est a I'arret lorsquetous les voyant rouges sont eteints 

REMARQUE: II est possible d'appuyer sur le bouton "AUTO PULSE" pendant 

la marche du melangeur, qui repetera alors pendant une minute le 
cycle de marche-arret a la vitesse a laquelle il etait en train de tourner. 
Au cours de cette minute, le melangeur peut etre arrete a tout moment 
en appuyant sur le bouton "OFF". 

REMARQUE: Si necessaire, il est possible de tenir le bouton "Pulse" enfonce pendant 
plus de 2 secondes. 

Preparation des Aliments 

• Assembler le recipient (a la page 14, Assemblage Du Melangeur). 

• Placer les ingredients dans le recipient du melangeur, bien couvrir puis poser le recipient 
sur la bague du bloc-moteur (a la page 14, voir Serrage du Recipient). 

ir A Faire/A Evitar 

AFaire: 

• Utiliser uniquement avec la tension et lafrequence desecteur indiquees sur la base 
du melangeur. 

• Toujours utiliser le melangeur sur une surface propre et seche afin d'eviter que des corps 
etrangers ou de I'eau penetrant dans le moteur. 

• Sauf indications contraires dans la recette, placer d'abord les ingredients liquides dans 
le recipient du melangeur. 

• Decouper tous les fruits et legumes fermes, les viandes, poissons et fruits de mer cuits 

en morceaux de 1 .8 cm (3/4") a 2.5 cm (1 ") maximum. Decouper les fromages en morceaux 
del. 8 cm (3/4") maximum. 

• Pousser les ingredients a hacher dans le liquide a I'aided'unespatule en caoutchouc, 
U N I QU EM ENT I orsque I e moteur est AR R ETE. 

• Mettre le couverclefermement en place sur le recipient avant de demarrer le melangeur et poser 
la main sur lecouverclepour lamiseen route etdurant la marche du moteur. 

• Pour sorti r les trempettes et pates epaisses, beurres d'arachides, mayonnaises et autres 
preparation de consi stance semblable, demonter le bloc-couteau et pousser le contenu a travers 
I'ouverturea la base du recipient directement dans le plat ou le recipient prevu. 

• Verser les melanges liquides ou semi-liquides, telles les pates a muffin ou a gateau, 
depuis le haut du recipient du melangeur. 
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• Permettre aux legumes cuits et aux bouillons de refroidir avant de les verser dans le recipient du melangeur. 

• Passeralavitessedirectementsuperieurepoureviterdesurchargerlemoteur, s'il semble peiner lorsqu'il 
fonctionne sur I'une des vitesses les plus basses. 

• Utiliser un bocal Mini-Blend® ou un recipient 5 tassesavec les ecorces d'agrumes, les grains de cafe ou 
de cereales. Pour moudre des epices entieres ou des fromages durs, utiliser un recipient de melangeur 
en verreuniquement. 

AEviter: 

• NE PAS s'attendre a ce que le melangeur remplace tous les appareils electromenagers de cuisine. Ce qu'il 
ne fait pas: puree de pommes de terre, battre les blancs d'ceufs en neige ou les produits de garniture non 
laitiers, hacher laviandecrue, travailler ou melanger la pate, extraire les jus de fruits ou de legumes. 

• NE PAS travailler les preparations pendant des durees prolongees. Garder a I'esprit que le temps necessaire 
au melangeur se compte generalement en secondes, pas en minutes. II est preferable d'arreter au bout 

de quelques secondes pour verifier la consistance plutot que de faire tourner le melangeur trap longtemps 
et d'obtenir un produit trap pateux ou hache trap fin. 

• NE PAS surcharger le moteur en placant des ingredients trap lourds ou en trap grandes quantit.es. 

Si le moteur cale, I'arreter immediatement, debrancher le cordon de la prise de courant et sortir une partie 
du contenu du recipient avant de redemarrer I'appareil. 

• NE PAS tenter d'enlever ou de remettre le recipient du melangeur en place sur le bloc-moteur avant que 
le moteur ne soit a I'arret complet. Ceci pourrait endommager des pieces du melangeur. 

• NE PAS enlever le couvercle du recipient durant le fonctionnement du melangeur afin d'eviter la projection 
des aliments. Pour ajouter des ingredients, enlever le bouchon de I'orifice d'alimentation. 

• NE PAS place ou entreposer le bloc-couteau sur le bloc-moteur sans I'avoir au prealablecorrectement 
assemble sur le recipient du melangeur. Une mise en route accidentelle du melangeur pourrait entrainer 
des blessures graves. 

• NE PAS utiliser d'ustensiles, spatules ou autres, dans le recipient pendant la marche du moteur. 

lis pourraient etre heurtes par les lames en mouvement, briser le recipient et entrainer des blessures graves. 

• NE PAS utiliser de recipients non recommandes par lefabricantavec le melangeur. Detels recipients 
pourraient se briser ou se desserrer durant le fonctionnement et entrainer des blessures graves. 

• NE PAS utiliser de bocal Mini-Blend® pour moudre des epices entieres (a I'exception des grains depoivre) 
ou des fromages durs, car les bocaux Mini-Blend® pourraient se briser et entrainer des 

dommages corporals. 

Les accessoires et pieces de rechange suivants, concus pour une utilisation avec le 
melangeur Osterizer®, peuvent etre achet.es en appelant le 1-800-597-5978: 

• Recipient De Melangeur en Plastique {Modele 491 7) 

• Recipient De Melangeur En Verre Carre (Modele 4918) 

• Recipient De Melangeur En Verre Rond (Modele 491 9) 

• Bocal Mini-Blend® (Modele4937) 

• Bouchon Inferieur Filete (Modele 4902-3) 

• Couvercle Avec Bouchon D'alimentation (Modele 4903-3) 

• Joints D'etancheite (Modele 4900-3) 

• Couteau Norma (Modele 4901 -3) 

• Couteau A Glace( Modele 4961 ) 

• Necessaire De Preparation Du Lait Fouette-Reci pi ent Isole et Couteau A Fouetter Le Lait (Modele 4971) 

• Recipient De Melangeur Isole (Modele 6671) 

• Couteau A Fouetter Le Lait (Modele 6670) 



Garantie Limitee 1 An 



Sunbeam Products Inc. garantit al'acheteur initial, sous couvert des limitations et exclusions stipulees 
ci-apres, que ce produit est exempt, sous tous les aspects materiels, de tout defaut mecanique et electrique 
de materiel ou de fabrication pendant un an a compter deladated'achat. Cette garantit necouvrepas I'usure 
normale des pieces ni les dommages resultant des situations suivantes: usage negligent ou abusif du produit, 
courant ou tension d'alimentation inadaptes, utilisation en contradiction avec le mode d'emploi ou demontage, 
reparation ou modification par toute personne autre que le personnel d'un centre de reparation agree. 

Nos obligations dans le cadre de cette garantie se limitent a la reparation et au remplacement, au choix du 
fabricant, du produit pendant la duree de la garantie, a condition que le produit soit renvoye en port paye, 
accompagne de son numero de modele et de I'original du justificatif d'achat date, a I'adresse suivante: 

Produits achetes aux Bats-Unis: 

SUNBEAM APPLIANCE SERVICE STATION 
95 W.L Runnels Industrial Drive 
Hattiesburg, MS 39401 

Produits achetes au Canada: 

SUNBEAM APPLIANCE SERVICE STATION (KND) 
100 Alfred - Kuehne Boulevard 
Brampton, ON L4T4K4 

Ne pas renvoyer I'appareil au revendeur ou au fabricant ; ceci aurait pour effet de retarder le traitement 
de la demande de garantie. 

Pour toute question relative a cette garantie ou pour obtenir I'adresse du centre de reparation agree le plus 
proche, appeler sans fraisle 1-800-597-5978 ou ecrireau Sunbeam - Consumer Affairs, P.O. Box 948389, 
Maitland, FL 32794-8389. 

Au Canada, pour toute question relative a cette garantie ou pour obtenir I'adresse du centre de reparation agree 
canadien le plus proche, appeler sans frais le 1-800-667-8623. Pour toute question relative a cette garantie ou 
pour obtenir I'adresse du centre de reparation agree le plus proche en-dehors des Bats-Unis et du Canada, 
consulter la carte de service de la garantie jointe a I'emballage du produit. 

AVERTISSEM ENT 

La reparation ou le remplacement du produit suivant les termes de cette garantie constituent votre unique 
recours. SUNBEAM PRODUCTS, INC. NE POURRA ETRE TENUE RESPONSABLE DE DOMMAGES 
ACCESSOIRES OU INDIRECTS POUR RUPTURE D'UNE QUELCONQUE GARANTIE EXPRESSE OU 
IMPLICITECONCERNANTCE PRODUIT OU UNE PARTIE DE CE PRODUIT. DANS LES LI MITES DE 
LA REGLEM ENTATION EN VIGUEUR, SUNBEAM PRODUCTS, INC. N'OFFRE AUCUNE GARANTIE 
IMPLICITE QUANT A L' ADEQUATION DE CE PRODUIT OU D'UNE PARTIE DE CE PRODUIT A UN 
USAGE PARTI CULIER OU A LA COMMERCIALISATION. Certains etats ou provinces n'autorisant pas 
I'exclusion ou la limitation des dommages accessoires ou indirects ou autorisant uniquement des limitations 
sur la duree de validite d'une garantie implicite, les limitations et exclusions ci-dessus peuvent nepas 
s'appliquer a votre situation. Cette garantie vous accorde des droits juridiques particuliers et il est possible 
que vous ayez d'autres droits, differents d'un etat ou d'une province a I'autre. 
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PARA MEXICANA SOLAMENTE 



UN ANO DE GARANTl'A UN ANODE GARANTIA 

Poliza de Garantia, 

SUNBEAM MEXICANA S.A. de C.V. 

Sunbeam Mexicana S.A. de C.V. garantiza por el termino de un ano este aparato en todas 
sus partes y mano de obra contra cualquier defecto de fabricacion y funcionamiento, en 
uso domestico normal a partir de la fecha de entrega. 

Incluye la reparacion o reposicion gratuita de cualquier parte o componente que 
eventualmente fallara y la mano de obra necesarla para su diagnostico y reparacion, asi 
como los gastos de transportacion del producto a partir de la recepcion en losTalleres de 
Servicio Autorizados derivados del cumplimiento de este certificado. 

CONDICIONES 

1. Para hacer efectiva esta garantia no podran exigirse mayores requisites que la presentation 
de esta poliza debidamente llenada, sellada y fechada por la casa vendedora junto con el 
aparato en el lugar donde fue adquirido o en cualquiera de los Centros de Servicio Autorizados 
que se indican en el reverse 

2. Esta poliza quedara sin efecto en los siguientes casos: 

a) Cuando el aparato haya sido utilizado en condiciones anormales y los danos que presentara 
manifestaran un maltrato, descuido o mal uso. 

b) Cuando el aparato haya sido operado en forma diferente a las condiciones normales que 
marca el instructivo, mismo que sehala los valores nominales y tolerancias de tensiones 
(voltajes) y frecuencias (ciclajes de la alimentation electrica. 

c) Cuando el aparato haya sido intervenido por personal no autorizado provocando 
alteraciones inadecuadas. 

3. Los Talleres de Servicio Autorizados por Sunbeam Mexicana. S.A. de C.V., repararan y 
devolveran el aparato en un plazo no mayor a 30 dias contados a partir de la fecha de habar 
ingresado este a uno de los talleres. Excepto en caso de demoras en el servicio originado por 
causas de fuerza mayor o cualquier otro motivo fuera del control de los Talleras de Servicio 
Autorizados tales como huelga en las fabricas proveedoras, etc., situation que sera comunicada 
a usted a traves de los Talleres respectivos. 

4. La garantia de esta Poliza cubre cualquier daho o desperfecto que llegara a ocurrir en el 
interior de los Talleres de Servicio Autorizados o en el transpose de sus vehiculos, pero sin 
asumir la responsabilidad por dahos robos, extravios o destruction del aparato durante los 
almacenamientos o transportes efectuados por terceros no autorizados. 

5. En caso de extravio de la Poliza de Garantia, usted podra recurrir al lugar donde adquirio su 
aparato, donde le expediran otra Poliza de Garantia previa presentation de la Nota de 
Compra, Remision o Factura respectiva. 

Al termino de su Poliza de Garantia, los Talleres de Servicio Autorizados, seguiran a sus ordenes 
para brindarle el servicio que usted se merece, siempre con la confianza Sunbeam? Oster® 
y Osterizer? 



Sello de la Casa Vendedora 



Aparato . 
Marca _ 
Modelo 



La presente garantia contara a partir de la fecha de entrega. 



Ano Mes Dia 

PARA USO DEL PROPIETARIO DEL APARATO 



Sello de la Casa Vendedora 



SUNBEAM MEXICANA, 
S.A. de C.V. 
Via Dr. Gustavo Baz No. 180 
Tlalnepantla, Edo. de Mexico, 
CP. 54090 
Tel. 729-21-00 




iTiene Ud. alguna pregunta 
o comentario? 



Llamenos sin costoal: 91-800-506-17 
del D.F. al: 729-21-00 



De lunes aviernes de las 8:30 hrs. a las 17:00 hrs. 



SUNBEAM MEXICANAS.A. DEC.V. 

Via Dr. Gustavo Baz No. 1 80, Tlalnepantla, Edo. de Mexico 
CP. 54090 
Tel 729-21-00 Fax 397-03-99 

OFICINAS DE VENTA EN LA REPUBLICA MEXICANA: 



SUCURSAL TLALNEPANTLA EDO. DE MEXICO 

Via Dr. Gustavo Baz No. 180 



Tel: 729-21-00 



SUCURSAL GUADALAJARA, JALISCO 

Juan Kepler #4536-4, Col. Residential Arboledas, Zapopan, 

CP. 45070 Tels: 19-64-05, 19-65-08 Fax: 19-15-46 

SUCURSAL MONTERREY, NUEVO LEON 

Plaza Puerta del Sol Local 19, Blvd. Puerta del Sol 350ColinasdeSan Jeronimo, 
CP. 064640 Tel: 46-94-70, 46-94-78, 46-94-79 Fax: 46-94-70 



CARACTERISTICAS ELECTRICAS: 

50/60HZ 127 0, +/-10% V 



375W 



N OM -004- ance 



© Osterizer, Sunbeam y Oster son marcas registradas de Sunbeam Corporation 

Sunbeam Products, Inc. o sus compamas afllladas, todos los derechos reservados Sunbeam, 
es una marca reglstrada de Sunbeam Products, Inc. o de sus companias afllladas. 
Distribuido por: Sunbeam Products, Delray Beach, FL 33445. 



Use solo refacciones originales 
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PARA SERVICIO DE GARANTIA Y VENTA DE PARTES Y REFACCIONES 
SUNBEAM MEXICANA, S.A de C.V. 

Via Dr. Gustavo Baz No. 180, TlaJnepantla, Edo. de Mexico 
TALLERES DE SERVICIO AUTORIZADOS 



ESTADOYCIUDAD NOMBRE Y DIRECCION TELEFONO 

AGUASCALIENTES AGUASCALIENTES - DISTRIB. AGUASCALIENTES - Madero No. 203 15-1346 

AGUASCALIENTES - RYSE DE AGUASCALI ENTES, S.A. - Atiende Poniente Y Victoria No.1 1 8 15-5782 

AGUASCALIENTES - SAMUEL RODRIGUEZ D., - Abedul No. 1006 14-8222 

BAJA CALIFORNIA NORTE TIJUANA - CASA ELECTRICA ROTHENHAUSLER- 5A. E Zapata No. 1637 85-F 149 y 85-3025 

TIJUANA - PLOMERIA LAS DOS EM ES - Defensores oe Baja California No. 200, Col. RuizCortines 82-3189 

CAM PECHE CAMPECHE- REFAHOGARDECAMPECHE- Av. Fco. I. Medero. C. Com. Villadel Rio. Depto 1 1-4206 

CIUDAD DEL CARMEN - REFA HOGAR DECARMEN - Calle No. 24. N0.73-C 2-3619 

CHIAPAS COM I TAN - CENTRO SI NGER DE COM ITAN - 3A Calle Norte Poniente No. 59, Col. Centra 2-0290 

OCOSINGO - ELECTRONICA DEL ISTMO - 2A Av. Sur Oriente No. 14. Col. Centra 

SAN CRISTOBAL DE LAS CASAS- REFAC. ELECTRI- HOGAR - 20 de Noviemore No. 17-BCol. Centra 8-1137 

TAPACHULA - REFRIGERACION Y SISTEMAS - 5ACaJle Poniente No. 16-8 Col. Centra 8-7070 

TUXTLA GUTIERREZ - COMPRESORES Y PARTES DE REFRIGERACION - 2A Poniente Sur No. 500, Col. Centra 3-7325 

TUXTLA GUTIERREZ - SERVICIO Y REFAC. DE TUXTLA - 2A Oriente Norte No. 354 Int 2-2737 

CHIHUAHUA CHIHUAHUA - REFAC. Y SERVUCOS DE CHIHUAHUA - Av. Juarez No. 514 10-5540 

CHIHUAHUA - TALLER DEREFRIG. YSERVICIOS ELECTRCOS- QinagaNo. 507 10-5963 

CIUDAD DELICIAS- MUEBLERIAPORTILLO- Calle 1a. Norte No. 104, Col. Centra Z-1457 y 2-8333 

CIUDAD JUAREZ - DIST TUFMIX Paseo Triunfo de la Republica No. 5298, Local 2-A Col. San Lorenzo 17-8030 

CIUDAD JUAREZ - REFAC. Da HOGAR DE CHIHUAHUA, S.A. DEC.V. - Av. Insurgentes No.1669 2-2321 y 2-7575 

HIDALGO DEL PARRAL - CASA ELECTRICA Da PARRAL - CalleColegio No. 35 2-0320 

HIDALGO DEL PARRAL - CASA MAYKA- Maclovio Herrera No. 67 Local 12 Z-7845 y 2-4140 

COAHUILA SALTILLO- aECTRICIDAD Y NOVEDADES DE SALTILLO - CaJleMoreiosNo.211-ASurCentra 12-5525 

TORREON - COMERCIAL GARCIA DETORREON. S.A. - Av. Juarez No. 99 Poniente 6-3010 

TORREON - JOSEC. DEJESUS LOPEZ. S.A. - Calle Acuna No. 259 Sur 12-9822 

TORREON - REFAC. YSERV. P/APARDOMESTICOS- PresidenteCarranzaNo. 655 19-5189 y 16-3165 

COLIM A COLIM A - JABA HERMANOS - Av. Pino Suarez No. 230 3-0930 

COLI M A - TODO PAPA GAS - Ignacio Sandoval No. 15 2-7776 

DISTRITO FEDERAL MEXICO - ART aECTRICOS PARA a HOGAR S.A. DEC.V. - Av. Revolution 154-C Col. Tacubaya 516-0292 

MEXICO - BULBOSY REFAC. aECTRONICAS. - Plutarco Bias N0.1494-A Col. Zacahuizco 672-0808 

MEXICO- CASAHUERTA- Calzadal.ZaragozaNo. 3254 L 13-8 Col. Sta. Martha 738-1972 

MEXICO- CORP. aECTRODOMESTICA CASA GARCIA, S.A. DEC.V. - Av. Patriotismo No. 875-BCol. Mixcoac 563-8723 

MEXICO - DOM ESTICA NORTE- Camino aSantiaquito No. 131-CDeleg. Gustavo A. Madero 

M EXICO - DOM ESTICA ORIENTE - Calle 7 Mz. 6 Lote 16 845-3328 

MEXICO - DOMESTICOS aECTRO S.A. DEC.V. - Tonaia No. 124 Col. Rome 584-0939 y 584-0950 

MEXICO- ECONOHOGAR- Lopez No. 31-A. Col. Centra 512-8006 

MEXICO- REPARADORA Da HOGAR TLAHUAC - FFCC. Fafael Atlixco No. 1 Tlahuac 842-4489 

MEXICO- SERVICIO DOMESTICO Da SUR - Blvd. LaVirgen Manz, 1 Lota 6 Col. Carmen Sentan 608-2313 

DURANGO DURANGO - REFACCIONARIA EASY - Patoni No. 506 Sur 11 -0251 

DURANGO - REFACCIONARIA EASY - Pino Suarez No. 423 Poniente 

DURANGO - SERVICIO ESPARZA - 20 de Noviembre No. 507 con Porras 17-4736 

GOMEZ PALACIOS - REFAC. YSERV. P/APAR DOMESTICOS STA LUCIA- Hidalgo y Escobedo 14-0225 

GOMEZ PALACIOS - REFAC. YSERV. P/APAR. DOMESTICOS STA LUCIA- Victoria No. 326-A Norte 14-6031 

EDO. DE M EXICO COACALCO - aECTRODOMESTICOS MARSOL - C. Comercial Coacalco, Local 33 875-7030 

ECATEPEC - SERVICIO DOMESTICO HERGAR- Via Morelos No. 103 (antes 30), Col. Jajalpa 787-2622 

ECATEPEC - SERVICIO HEGAR- Via Morelos No. 26 Manz, 1 Col. Nuevo Laredo 787-7536 

IXTLAHUACA - POUREPUESTOS ORIGINALES - Plaza Suarez No. 1 - J 

NETZAHUALCOYOTL - CASA HUERTA - Av. Aldolfo Lopez Matleos No. 150 797-8131 

NETZAHUALCOYOTL- CASAHUERTA - Av. Pantitlan No.407Col. Vicente Villada 765-3371 

NETZAHUALCOYOTL - CASA HUERTA - Plaza Neza, Local E-27, Col. Benito Juarez 731-9345 

TLALNEPANTLA - CASA MONTOYA - Av. Ro Lerma No. 1 1 1 565-8942 

TOLUCA - SERVICIO Y REFAC. TAUN - Ignacio Lopez Rayon Norte No. 21 1 -A. Col. Centra 

GUAMAJUATO ACAMBARO- PRELAGAS DEACAMBARO- Vicente Guerrero No. 23-C 2-1445 

CELAYA- aECTRODOMESTICOS Da BAJIO- BejucaNo. 103. Col. los Pinos 5-5157 

IRAPUATO- MEGAN HOGAR Y/O RYSE DEIRAPUATO- Av. 5deMayo No. 518, Col. Independencia 6-4446 y 7-6767 

LEON - aECTRONICA DIGITAL - Ro Lerma No. 1 124. Col. Prados Verdes 1 1-7381 

LEON - SERVI HOGAR- Pino Suarez No. 314Col. Centra 16-8006 

MOROLEON - REFACCIONARIA Da HOGAR- Guadalupe Victoria No. 25 Col. Centra 

PENJAMO- aECTRONICA Da CENTRO- Hidalgo No. 44-B. ZoneCentro 2-0774 

SALAMANCA - REFRIGERACION FONSECA - Calaya No. 107. Col. Guanajuato 7-3475 

GUERRERO ACAPULCO - TaEVICENTRO - Av. Cuauhtamoc No. 1 35. Col . Centra 

ACAPULCO - TaEVICENTRO - Velazquez de Leon No. 52. Col. Centra 82-0349 

IGUALA- aECTRO SURIANA- Av. Bandera Nacional N0.1-A 2-1099 

HIDALGO CIUDAD SAHAGUN - SERVICIO aiZALDE- Av. Huichapan No. 17. Col. Rojo Gomez 3-3930 

PACHUCA - REFAC. Y SERVICIO DE HIDALGO - Fernando Soto No. 1 02-B 5-1 837 

JALISCO CIUDAD GUZM AN - NUEVO RADIO SERVICIO - S.A. DE C.V. - 5 Mayo No. 26 2-3374 y 2-0484 

CIUDAD TUXPAN - SERVO aECTRICA - Foa. I. Madero No. 27-A 7-2914 

GUADALAJARA- IMPLEMENTOSY REFAC. DOMESTICAS S.A. DEC.V - Manuel AvilaCamacho No. 1280 23-1927 

GUADALAJARA - PROESA TECNOGAS S.A. DEC.V. - Independencia No. 11 14-6825 

GUADALAJARA - REFAC. ECONOMICAS DEOCCIDENTE S.A. DEC.V. - Garibaldi No. 1450 25-5819 y 25-3460 

GUADALAJARA - SERVICOMAYO- Av. Colon No. 783, Sector Juarez 13-0325 y 14-9088 

LAGOS DE MORENO - TECNO- HOGAR - Hidalgo No. 614-A 2-0664 

PUERTO VALLARTA - PROESA TECOGAS DE OCCIDENTE - Peru No. 1279 Esq. Nicaragua 2-5455 y 2-4989 

TEPATITLAN - TECNOGAS DE LOS ALTOS - Colon No.151 1-0558 




ESTADOYCIUDAD NOMBRE Y DIRECCION TELEFONO 

MICHOACAN APATZINGAN - REFRG. Y CLIMAS ARTIR DE MEXICO- Cart. Apatzlngan Cuatro Caminos No. 202. Col. La Nueva 4-5030 y 4-5082 

LA PIEDAD - REFRIGERACION CALDERON - Vicente Guerrero No. 109. Zona Centra 2-1504 

MORELIA - CASA MARY - Alvaro Obregdn No. 22. Zona Centra 2-5415 

MORELIA- CENTRAL DOM ESTICA DE MORELIA - Av. MoreliaSur No. 618 2-1796 

PURUANDIRO - REFACCIONARIA SAN FRANCISCO - Fagoaga No. 72-A Centra 83-1405 

SAHUAYO - REFRI-LAV. - Matamoros No. 4 Esg. Morelos 2-3873 y 23895 

URUAPAN - a SURTIDORDEL HOGAR- Madera No. 12-A 4-2926 

ZAMORA- MULT SERV. PROF DEZAMORA - Virrey de Mendoza No. 283-C 5-1108 

ZAM ORA - RYSE DE IRAPUATO S.A. DE C.V. - Av. 5 de Mayo Esq. Colon 2-3304 y 2-5368 

ZITACUARO - DEL CENTRO- Av. Hidalgo Poniente No. 2 3-2191 

M ORELOS CUAUTLA - SERVICIO DEL HOGAR - 2 de Mayo No, 1 04-A 2-2856 

CUERNAVACA- MECANICA DOMESTICA INDUSTRIAL- Matamoros No. 410-AZona Centra 12-4512 

CUERNAVACA- SERVICIOY REFAC, S.A - Plan deAyalayAv. Central, Local 6 15-7041 

MAYARIT TEPIC- TECNO HOGAR - Av. Mexico No. 37 Sur 2-1936 

NUEVO LEON CERDADO - CERRAJERIAS REGIA. - Carretera Nacional No. 21 1 . Fracc. Las Hadas 5-0383 

GUADALUPE - CERRAJERIAS REGIA. - Av. Miguel Aleman No.243 Oriente, Col. Lindavista 79-0794 

GUADALUPE - CERRAJERIAS REGIA. - Hacienda No. 1234-AOriente, Fracc. Hda. de Guadalupe 37-3494 y 37-8510 

MONTERREY - CERRAJERIA DEL VALLE- Orinoco No. 207 Norte 78-3655 

MONTERREY- ELECTRODOM ESTICA DEREFACCIONES- Rdel Velazquez No. 1513 PonienteL-4F Col. La Central 

MONTERREY - JOSE F SEPULVEDA- Ruperto Martinez No. 238 Oriente, Col. Centra 43-6700 y 43-1815 

MONTERREY - REFAC. DOMESTICAS MONTERREY - Av. Gonzalitos No. 3501 Loc. 44 Col. Mitras Norte 73-1621 

MONTERREY - SERVICIO Y REFAC. HECTOR SEPULVEDA S.A. DEC.V. - Zaragoza No. 203 Sur 43-8909 y 42-3970 

SAN NICOLAS DE LAS GARZAS - CERRAJERIAS REGIA - Av. Parque Anahuac No. 105 Oriente. Col. Anahuac 76-9024 

OAXACA OAXACA - SERVICIO ELECTRODOM . APARICIO - Av. Pariferico No. 1 1 1 , Col. Postal 3-6277 

TUXTEPEC - SERVICIO ESPECIALIZADO WHIRLPOOL - Jose Mania Morel OS No. 1234 5-4616 

PUEBLA ATLIXCO - REFAC. Da HOGAR - Calle Sur No. 503-B 5-2465 

PUEBLA - MATERIAL ELECTRICO LA CASA - 10 Oriente No. 15-B 46-5504 

PUEBLA - REPRESENTACION DE PUEBLA - 3 Poniente No. 523-B 42-4955 

TEHUACAN - 0 DE SERVICIO ALM. PATJANE- Av. Independencia Poniente No. 407, Col. Centra 2-3835 

TEZIUTLAN - ALMACENES 5-10-15 - Prol. Av. Juarez No. 2 2-0720 

QUERETARO QUERETARO - ELECTRONICA "J.M.V" - Calle Pena de Bernal No. 7-B. Col. Las Americas 17-1592 

QUERETARO - ELECTRODOM ANTONIO - 1 6 de Septiembre No. 6-C Poniente 12-21 49 

QUINTANA ROO CANCUN - AGUILAR REFACCIONES - Av. Lopez Portillo SM 70 Manz 1 Local, 2 Col. Centra 84-0727 

COZUM EL - REFACCIONARIA DEL HOGAR- Adolfo Rosado Salas No. 33, Depto. 1, Col. Centra 2-1690 

CHETUMAL - TALLER DE REP DE APARATOS ELECTRICOS ALVARADO- Hidalgo No. 89 2-3841 

SAN LUIS POTOSI CIUDAD VALLES - REFACCIONARIA Da HOGAR DEVALLES S.A. - Calle Aguilas No. 500 2-1148 

S.L.P. - aECTRO HOGAR- Julian delos Reyes No. 328 12-2116 

S.L.P. - PROV. TECNO HOGAR GIVI - Himno Nacional No. 1410, Col. Las Aguilas 12-5808 

S.L.P. - SERVICIO aECTRODOM. ITURBIDE- Damian CarmonaNo. 685 2-0487 

SIMALOA CULIACAN - SERVICIO Da HOGAR GOMEZ- Av. Moretos No.183 Norte 3-6995 

GUAMUCHIL - aEC. DOMESTICA E INDUSTRIAL - Zaragoza No. 157 Norte, Col. Juarez 2-1088 

LOS MOCHIS - NUEVO JAPON DE LOS MOCHIS - Benito Juarez No. 430 Poniente 2-5850 

LOS MOCHIS - TECOGAS DEOCCIDENTE S.A. DEC.V. - Av. Hidalgo No. 545 5-5860 y 5-5247 

MAZATLAN - CAMACHODEMAZATLAN, S.A. DEC.V. - Zaragoza No. 1211 1-61 1 0 y 2-8420 

MAZATLAN - REFAC. Da HOGAR S.A. DEC.V. - German Evers No. 1708 Norte 85-1325 y 85-0794 

SONORA CIUDAD OBREGON - TECNI-SERVICIOS GALICIA S.A. DEC.V. - VeracruzNo. 435 Sur 3-8033 y 3-3315 

GUAYM AS - CENTRAL DE REFACCIONES SERVICIOS - Av. Miguel Aleman No. 75 Sur 2-3244 

HERMOSILLO - SERVICIO aECTRO HOGAR- Guerrero No. 80 Esq. Dr. Noriega 2-1244 

TABASCO COMALCALCO - aECTROHOGAR2 HERMANOS - Juarez No. 1 102 Esq. Rayon 4-2073 

H. CARDEMAS-COMERCIAL LA ESTFELLA- Mader No. 805, Col. Centra 2-0548 

VILLAHERMOSA - SERVICIOY REFAC. FRIAS - Sanchez Megallanes No. 918 2-7002 

TAMAULIPAS CIUDAD VICTORIA - CARLOS A. CARRIZALES PAZ - Adolfo Lopez Mateos No. Local 6 6-1335 

MATAMOROS - MUEBLERIA REAL Da NORTE S.A. DEC.V- Juarez y Panama No. 3-B 13-2122 

TAMPICO - COM. aECTRCA BRICENO- H. del Canonero No. 206 Oriente 12-3175 y 12-1775 

TAMPICO - HOSPITAL DE aECTRODOM - DiazMirdn No. 909 Oriente 12-6940 

TAMPICO - SERVICIO ALLENDE- Ctmos No. 602 Norte 12-1999 

REYNOSA - PROV. DE RESTAURANTES DE REYNOSA - Calle Bravo No. 500, Centra 22-5679 

VERACRUZ COATZACOALCOS - ACC. Y REFHG. Da SURESTE S.A DEC.V. - Maipica No. 312 2-1976 

CORDOBA - VIC-MAR- Av. 2 No. 921 2-8393 

MINATITLAN - aECTROREFRIG. CUPIL S.A. DEC.V. - Calle AmeliaRverol No. 10 Col. Playdn Sur 3-5714 

ORIZABA - SIST YEQUIPOSCOMPUTACIONALES S.A. DEC.V. - Poniente 2 No. 38 5-0311 

POZARICA- REFAC. INTERNACIONAL Da HOGAR- Mariano Artista Esq. 16 deSept., Col.Tajin 3-5119 

SAN ANDRES TUXTLA - TaE SERVICIO- Dr. Argudin No. 2 2-0570 

TUXPAN - REFAC. INTERNACIONAL Da HOGAR- Garizurietz No. 52 4-2016 

TUXPAN - REFAC. LINEA BLANCA DETUXPAN, S.A. DEC.V. - Arteaga No. 1 4-5953 

VERACRUZ - aECTRODOM ESTICA Da PUERTO - Zamora No. 1 479 38-21 54 

VERACRUZ - SERVI REFAC. RODRIGUEZ - Carlos Cruz No. 55 Local 4 32-5351 

XALAPA - DOM ESTICA TAPIA - Av. Rafael Murillo Vidal No. 3-F„ Fraco. Ensueno 18-8759 

YUCATAN MERIDA- aECTRODOM EST1 COS REFCFM A- Calle 72 No. 433-C 28-2137 

M ERI DA - REFACCIONARIA Da HOGAR - Calle 67 No. 51 1 23-5652 

ZACATECAS FRESNILLO- DOMESTICAMUNOZ- Calle1858 No. 4, Fracc. Gonzalez Ortega 2-5727 

JUCHIPILA - TaE SERVICIO LUNA - Nicolas Bravo No. 3, Col. Centra 2-0599 

ZACATECAS - REFAC. DOMESTICAS ROMO- Rayon No. 220 2-3664 
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La presente garantia contara a parti r de I a f echa de entrega 
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PRECAUCIONES IMPORTANTES 



Cuando utilice aparatos electricos, debeseguir siempre ciertas 
medidas de seguridad basicas, incluyendo las siguientes: 

• LEA Y CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES. 

• Para protegerse del peligro de descarga electrica, no coloque la base 
de la licuadora en agua o en otro I iquido. 

• Si uti I iza el aparato cerca de ni nos o de personas i ncapacitadas, 
debera vigilar muy de cerca. 

• Desenchufe el cordon de I a toma de corri ente cuando no este 
utilizando el aparato, antes de poner o quitar piezas, y antes 
delimpiarlo. 

• B/ite el contacto con las partes en movimiento. 

• NO OPERE ningun aparato que tenga el cordon o el enchufe 
danado, si no funciona correctamente, se ha dejado caer o esta 
dahado decualquier otra forma. Devuelvael aparato a Appliance 
Service Station, 95 W.L Runnels Industrial Drive, Hattiesburg, 
MS 39401 para que lo examinen, reparen o ajusten las piezas 
electricas o mecanicas. 

• B uso de aditamentos, incluyendo vasos de enlatado y j arras 
ordinarias no recomendadas por Osterizer® puedecausar lesiones 
alas personas. 

• M antenga I as manos y utensi I i os f uera del vaso mi entras esta 

I i cuando, para evitar la posibilidad de lesiones personal es severas 
y/o dano a la licuadora. Puede usarse una espatula de goma, 
pero solo cuando la licuadora no este funcionando. 

• Las cuchillas son afiladas, tenga cui dado al manipul arias. 

• Para evitar lesiones, nuncacoloquelascuchillasdelaunidad 
en la base sin que el vaso este debidamente colocado. 

• Aj uste con fi rmeza el ani 1 1 o que reti ene el vaso. Si I as cuchi 1 1 as en 
movimiento son expuestas acci dental mente, pueden causar dahos. 

• Siempre opere la licuadora con la tapa correctamente colocada. 
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• Siempre sostenga el vaso mientras funciona la licuadora. Antes de 
conectar el cable en la toma de corriente, revise que la licuadora este 
apagada"Off". Paradesconectarla, apaguelay luego retired enchufe 
de la toma de corriente. 

• Cuando licue Ifquidos calientes, retire I a pi eza central delatapa. 
NO LLENEel recipienteporencimade! nive! de4tazas. 

En model os de 6 tazas, NO LLENE el recipiente por encima 
del nive! de 5 tazas. Siempre comience a veloci dad minima. 
Mantenga las manos y la pi el lejos de la abertura a fin de evitar 
posiblesquemaduras. 

• NO LICUE I [qui dos calientes en el vaso Mini -Blend® 

• NO UTILICE el aparato en exteriores. 

• NO PERM ITA que el cordon cuelgue de la mesa o del mostrador, 
o toque superficies calientes, 

• NO DEJE de atender la licuadora mientras estafuncionando. 



CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES 



Esta Unidad Es Para Uso Domestico Solamente 

B rango maximo de potencia marcado en la unidad esta basado segun 
el aditamento que necesita mas potencia. Otros aditamentos 
recomendados podrian necesitar menos. 

PARA PRODUCTOS COMPRADOS EN ESTADOS UNIDOS 
0 CANADA SOLAMENTE: 

Este aparato cuentacon una clavija polarizada (una cuchillaes mas 
ancha que la otra). Como medida de seguridad, esta clavija entra 
solo de una manera en un enchufe polarizado. Si la clavija no encaja, 
simplementecoloquelaal reves. Si asi no encaja, llameaun electricista 
desu confianza. NO INTENTE MODIFICAR ESTA MEDIDA 
DE SEGURIDAD. 
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Partes y Cuidados de la Licuadors Osterizer' 



TAPA 

Latapadesu I icuadora Osterizer® consistededos partes, el tapon alimentador y latapade vinilo. 
Latapaes desellado automatico, y esta hechade vinilo resistente a la absorci on de olores 
y manchas. B tapon alimentador es removible para ser usado como unacopade medicion 
y permite una abertura para adicionar otros ingredientes. 

VASO 

B vaso(diagrama1, pagina 27) para la I icuadora esta graduado parafacilitar lamedicion y esta 
moldeado de material resistente al calor y al fri'o. La comoda agarradera y el pico vertidor permiten 
facilmente remover las mezclas h'quidas, mientras las mas espesas son mas faciles de remover por 
el orificio inferior. 

PROCESO DE ENSAMBLADO 

B proceso de ensamblado consiste de 3 partes: (diagrama 2, pagina 27) un anillo de plastico para 
sellar usado como colchon entre el vaso y el agitador; (diagrama 3, pagina 27) agitador de acero 
inoxidablede resistente composition; (diagrama4, pagina 27) Anillo con rosea. 

MOTOR Y BASE DEL MOTOR 

B poderoso motor develocidades multiples es el corazon del aparatoy esta disenado solo para 
esta unidad. Estacompletamentedentro de la base. B motor tiene un dispositivo de "flotation" 
para reduci r el ruido y el desgaste. Esto permite que el poste cuadrado que sobresale de la base 
del motor se mueva ligeramente de lado a lado. B poderoso motor procesador de alimentos puede 
ser sobrecargado. Paraevitar esto, sigadecercaestas instrucciones. 

CUIDADO Y LlMIEZA DE LlCUADORA OSTERIZER® 

Las partes del vaso de la licuadora son resistentes a la corrosion, higienicas y faciles de limpiar. 
Antes de usarlo por primeravezydespuesdecada utilization, separelas partes del vasoy limpie 
con agua tibia yjabonosa, despuesenjuagey sequebien. NO LAVE NINGUNA DE LAS PARTES 
EN LAVADORA DE PLATOS. Verifique periodicamentetodas las partes antes de volver a 
ensamblar. Si lacuchillaesta atoradao es dificil girarla, NO USE LA LICUADORA. Revise 
cuidadosamentegirando la cuchilla en sentido contrario alas manecillas del reloj (los bordes 
contrariosson filosos). La cuchilla debedegirar libremente. Si el vasoestarotooastillado 
NO USE LA LICUADORA. B uso posterior podn'a romper el vaso al utilisarlo. Use solamente 
repuestos recomendados Osterizer® disponibles en un centra deservicio autorizado o en una 
fabrica. EL USO DE PARTES DANADAS 0 NO RECOMENDADAS PUEDE CAUSAR 
LESION ES PERSONALES Y/O DANO A LA LICUADORA. Lea la pagina 27 para el ensamblado 
correcto del vaso y las instrucciones de uso. NUNCA SUM ERJA LA BASE DEL M OTOR 
EN AGUA. La base puede ser limpiadacon un trapo humedo (desconecte primero) B motor esta 
permanentemente lubricado y no requiere otra lubricacion adicional. CUALQUIER SERVICIO 
DEBE DE SER REALIZADO POR UN CENTRO DE SERVICIO AUTORIZADO. 
Este aparato electrodomestico esta equipado con un enchufe polarizado (una pata es mas ancha 
que la otra) Para reducir el riesgo de descarga electrica, este enchufe se podra conectar en 
latomadecorrientedeun solo sentido. Si no puede conectar el enchufe en la tomadecorriente, 
dele vuelta al enchufe. Si aun no entra, Name a un electricista calificado. No modifique el enchufe 
porningunarazon. 



Ensambundo Su Licuadora 

PRECAUCION: Sigaestos importantes pasos paraensamblar, ajustar y montar el vaso de 
lalicuadorarapiday correctamente. SI LA CUCHILLA ES EXPUESTA, PUEDECAUSARDANO. 







1. Delelavueltaal vaso para que la aberturapequenaquedehaciaarriba. 

2. Coloqueel anillo parasellar sobre laaberturadel vaso. 

3. Del e I a vuelta a I a cuchi I la del agitadory coloqueen labocadel vaso 

4. Aprieteel anillo con rosea al fondo del vaso. Enbone correctamente. Atorni 1 1 e f i rmemente. 



Ajustando el Vaso 





A. Para ajustar la parte inferior del vaso, coloque 
el vaso ensamblando con cuidado en el anillo 
de la base con el asa y el tope del vaso en contacto 
con el freno derecho. 

B. Usandoel asa del vaso, girehacialaizquierdahasta 
donde sea posible. Esto asegura que el fondo del 
vaso este correctamente ajustado. Remuevael vaso 
de la base del motor y levantelo. 

C. Paraoperar la licuadora, coloqueel vaso 
ensamblado en el anillo de la base del motor con 
el tope del vaso contra el I ado piano del freno 
del a base del motor. Si el tope del vaso no queda 
contra el lado piano del freno derecho, remuevalo 
y coloquelo contra el lado piano del freno izquierdo. 
Asiente el vaso fi rmemente y opere. 

D. Para remover el vaso, levantelo (Si no es facilmente 
removido, mueva delicadamente de lado a lado 
y levante, no lo gire). Si el fondo del vaso no puede 
ser liberado con la mano, coloque el vaso 
ensamblado en el anillo de la base del motor con 

el asa enfrente del freno de lado izquierdo. Usando 
el asa, gi re el vaso a la derecha hasta que la parte 
inferior del vaso selibere. 

Nointentecolocarel vasooremoverlodelabasedel motor mientrasel motor estafuncionando. 





SIEMPRE SOSTENGA EL VASO MINI-BLEND" (ON UNA MANO CUANDO LO USE 
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Vasos Mini-Blend 



® 



Los tamanos de los vasos Mini-Blend® de 6 onzas (250 ml) o 30 onzas (950 ml) estan disponibles 
como un accesorio normal mente no inclui'do en su licuadora. Paraensamblar y ajustar 
correctamente, lea las instrucciones en la pagina anterior. Los vasos Mini-Blend® permiten procesar 
alimentos y almacenarlos en el mismo recipiente. 

NO USE OTRO TIPO DE RECIPIENTES PARA PROCESAR ALIMENTOS. Otros vasos 
pueden romperseo desatornillarse durante su utilization. No lave ninguna parte, incluyendoel vaso 
en lavadoradeplatos. NO lleneel vaso Mini-Blend® masalladelaLINEA DE LLENADO 
M AXI M 0 para permiti r que los ali mentos se expandan mientras se procesan. Si se llena de mas 
el vaso se puede romper y causar lesiones personales. 



La cuchi 1 1 a para hacer leches malteadastambien esta disponible como un accesorio... normal mente 
no inclui'do en su licuadora. Para ensamblar y ajustar correctamente lea las instrucciones en la 
pagina anterior. La cuchilla para hacer leches maltedas esta disehada para hacer leches malteadas 
espesas, consistentes principal mente de helado y leche. Frutas suaves y gal I eta molidatambien 
pueden ser agregadas cuando se utilice esta cuchilla. No se debe agregar dulces duros, nueces 
y ot ro ti po de al i mento du ro al usar esta cuchi 1 1 a. US E LA CU CH I LLA PARA M ALTEAD AS 
UNI CAM ENTE EN LA VELOCIDAD MAS RAPIDA. NO LAVE NINGUNA PARTE, 
INCLUYENDO LA CUCHILLA PARA HACER LECHES MALTEADAS EN UNA LAVADORA 
DE PLATOS. 



Su licuadora Osterizer® es un aparato electrodomestico de multiples velocidades, que opera en un 
amplio rango de velocidades de la mas lenta hasta la mas rapida. Este rango de velocidades hace 
la preparation de los alimentos facil, interesante y tambien ahorra tiempo porque su licuadora 
Osterizer® procesa ali mentos en segundos. 

Ademas, su licuadora Osterizer® tiene dos distintos metodos de operation: CONTINUO paralicuar, 
mezclar, y picarfinamentey CICLO CONTROLADO DE LICUADO, usado paramoler piezas 
picadas de alimentos, tales como vegetales picados, nueces o quesos. Hay varias maneras 
diferentes de operar el dispositivo de CICLO CONTROLADO DE LICUADO, pero todas se 
relacionan con accionar el motor deencendido "on" aapagado "off" intermitentemente. Durante la 
portion "on" del ciclo, los alimentos son molidos y removidos fuera del camino de las cuchillas. 
Durante la posicion "off" del ciclo, los alimentos regresan sobre las cuchillas para hacer el 
procesamiento mas uniforme. EN ESTE INSTRUCTIVO, EL DISPOSITIVO DEL CICLO 
CONTROLADO DE LICUADO ES REFERIDO COMO UN CICLO. 




Cuchilla para Leches Malteadas 



Como Funciona Su Licuadora Osterizer' 



NOTA: Un ciclo consiste en operar la licuadora por 2 segundos y despues permitir 
un alto total de la cuchilla. 



como usar su llcuadora 

3 Velocidades 

Las 3 velocidades son Remover, Mezclar y Licuar. 
PARA OPERACION CONTINUA 

Todos I os botones de velocidad son control es de velocidad continua excepto por el boton Pulse 
quees un boton deciclo controlado. 

Presioneel boton "ON" paraencenderlalicuadora. Una luz roja intermitente indica que la licuadora 
esta encendida. Coloque la mano end ma dd vaso y despues sdeccione d boton de "velocidad" 
deseada. Una vez que la vdocidad deseada ha si do sdeccionada. Se encendera de color rojo para 
indicar su seleccion. Presione d boton "OFF 1 para apagar la licuadora. La licuadora estara apagada 
cuando no haya ninguna luz roja encendida. 

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLADO 

Boton Pulse 

Presione d boton "ON" paraencenderlalicuadora. Una luz roja intermitente indica que la licuadora 
esta encendida. Coloque la mano encimadd vaso y presione d boton de"PULSF_". Una vez que 
d boton "PULSE' es presionado, sepondra decolor rojo paraindicar su seleccion. Mantenga 
presionado d boton aproximadamente2 segundos, despues liberey permita quelas cuchillas 
hagan un alto total. FJ boton "PULSE' siemprefunciona a vdocidad maxima. Repitalosciclos 
hasta que los contenidos obtengan la consistencia deseada. Presione d boton "OFF" para apagar 
la licuadora. La licuadora estara apagada cuando no haya ninguna luz roja encendida. 

5 Velocidades 

Las cinco vdocidades son Remover, Pi car, Mezclar, Moler y Licuar 
PARA OPERACION CONTINUA 

Todos I os botones de vd oci dad son control es de vd oci dad conti nua excepto por I os botones 
Pulse y Auto Pulse que son botones de ciclo controlado. 

Presione d boton "ON" paraencenderlalicuadora. Una luz roja intermitente indica que la licuadora 
esta encendida. Coloque la mano end ma dd vaso y despues sdeccione d boton de "velocidad" 
deseada. Una vez que la vdocidad deseada ha si do sdeccionada. Se encendera de color rojo para 
indicar su seleccion. Presione d boton "OFF' para apagar la licuadora. La licuadora estara apagada 
cuando no haya ninguna luz roja encendida. 

NOTA: El boton "Pulse" puede ser presionado por mas de 2 segundos si es necesario. 

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLADO 

Los botones Pulse y Auto Pulse son botones deciclo controlado 
Boton Pulse 

Presione d boton "ON" paraencenderlalicuadora. Una luz roja intermitente indica que la licuadora 
esta encendida. Coloque la mano end ma dd vaso y presione d boton de "PULSE 1 . Una vez que d 
boton "PULSE' es presionado, se pondra de color rojo para indicar su sdeccion. Mantenga 
presionado d boton aproximadamente 2 segundos, despues liberey permita que las cuchillas 
hagan un alto total. B boton "PULSE' siemprefunciona a vdocidad maxima. Repitalosciclos hasta 
que los contenidos obtengan la consistencia deseada. Presione d boton "OFF' para apagar 
la licuadora. La licuadora estara apagada cuando no haya ninguna luz roja encendida. 

NOTA: El boton "Pulse" puede ser presionado por mas de 2 segundos si es necesario. 



Boton Auto Pulse 

La funcion Auto Pulse le permite controlar la velocidad de la funcion Pulse. 

Presione el boton "ON" para encender la licuadora. Una luz roja intermitente indica que la licuadora esta 
encendida. Coloque la mano end ma del vaso y presione el boton de "AUTO PULSE 1 . Una vez que el 
boton "AUTO PULSE 1 es presionado, se pondra de color rojo para indicar su seleccion. Presione la 
velocidad deseada para el auto pulse y la licuadora funcionara a esa velocidad por 2 segundos, despues 
parara por 2 segundos y la licuadora repetira este procedimiento por un minuto. Ftepita los ciclos hasta 
que los contenidos obtengan la consistencia deseada. Presione el boton "OFF" para apagar la licuadora. 
La licuadora estara apagada cuando no haya ninguna luz roja encendida. 

NOTA: Puede presionar "AUTO PULSE" mientras que la licuadora ya esta en 

funcionamiento e iniciara la secuencia de encendido y apagado a la velocidad 
actual a la que esta funcionando durante un minuto. Mientras transcurre ese 
minuto, la licuadora puede detenerse en cualquier momento apretando 
el boton "OFF". 

NOTA: El boton "Pulse" puede ser presionado por mas de 2 segundos si es necesario. 



Para Procesar Alimentos 

• Ensamble el vaso (vea pagina 27, Ehsamblando Su Licuadora). 

• Pongalos ingredientes dentro del vaso de la licuadora, cubrafirmementeycoloqued vaso en 
el anillo de la base del motor (Vea pagina 27, Ajustando el Vaso). 

Que Hacer y Que no Hacer 

Que Hacer: 

• Use solamente la h'nea de voltaje y frequencia que se especifi'ca en la parte inferior de la licuadora. 

• Siempre opere la licuadora en una superficie limpia y seca para prevenir que el aire pueda llevar 
material extrano o agua en el motor. 

• Ponga primero las porciones I iquidas de las recetas en el vaso de la licuadora salvo que 
las instrucciones de la receta indiquen lo contrario. 

• Corte todas las frutas y vegetal es, carnes, pescados y mariscos en pedazos no mayores de 

3/4"(1 .8 cm) a 1 "(2.5 cm). Corte todos los tipos de quesos en pedazos no mayores de 3/4" (1 .8cm). 

• Use una espatula de goma para empujar los ingredientes para que sean licuados junto con la porcion 
I iquida, SOLO cuando el motor esta APAGADO. 

• Coloque la tapafirmemente en el vaso de la licuadora antes deempezar, y ponga la mano sobre la tapa 
del vaso cuando enciendael motor. 

• Ftemueva salsas espesas, crema de cacahuate, mayonesa y produdos de consistencia similar 
desensamblando la parte inferior del vaso y empujando la mezcla hacia abajo, sirva diredamente 
en platos o en recipientes paraalmacenar. 

• Vierta la mezcla de la licuadora si su consistencia es li'quidaosemih'quidacomo las delos panques 
o pastel es 




• Permita que los vegetales cocidos y los caldos se enfrien antes de vaciar en el vaso para procesar. 

• Cambie a una velocidad mas alta si el motor parece esforzarse cuando opera en una velocidad mas 
baja para evitar que se sobrecarge. 

• Use un vaso Mini-Blend 8 o de 5 tazas para procesar limadura de ci'tricos, granos de cafe o granos 
de cereal . Solo use vasos de vidrio para procesar especies enteras o quesos duros. 

Que no Hacer: 

• NOesperequesu licuadorareemplacetodossusaparatosdecocina. No mol era papas, batiraclaras 
dehuevo, ni hara substitutes decubiertasde pastel, molera carne cruda, amasara, ni extraerajugos 
defrutasy vegetales. 

• NO procese las mezclas por mucho tiempo. Recuerde que la licuadora realiza su trabajo en segundos, 
no minutos. Es mejor parar y verificar laconsistenciadespues dealgunos segundos, que licuar 

de mas y tener una mezcla demasiado fina. 

• NO sobrecargue el motor con peso extra o cosas muy grandes. Si el motor se traba, apaguelo 
inmediatamente, desconecte el cordon de la toma de corriente y retire una portion de la cantidad 
a mezclar antes de empezar otra vez. 

• NO intente remover el vaso de la base del motor o reemplazarlo hasta que el motor haya llegado 
a un alto total. Las partes de la licuadora se pueden danar. 

• NO quite la tapa del vaso mientras procesa, ya que los alimentos pueden salpicar. Use el tapon 
alimentador paraagregar otros ingredientes. 

• NO coloque las cuchillas ensambladas sobre la base del motor sin antes ensamblarlas en el vaso 
de la licuadora. Lesiones personales severas pueden ocurrir si se enciende el motor. 

• NO use ningun utensilio, incluyendo espatulas en el vaso mientras el motor estafuncionando. 
Pueden caer en las cuchillas en movimiento, romper el vaso y causar lesiones severas. 

• NO use NINGUN vaso no recomendado por el fabricante para procesar alimentos. Otros vasos pueden 
romperse o aflojarse durante el funcionamiento y pueden provocar lesiones. 

• NO use los vasos Mini-Blend 8 para procesar especies enteras (excepto grano de pimienta) o quesos 
duros, ya que pueden romper el vaso Mini-Blend 8 y causar lesiones. 

Los siguientes accesorios y partes de repuesto 
pueden ser compradas para usarse con la Licuadora Osterizer® 
llamandoal 1-800-597-5978: 

• Vaso de Plastico para Licuadora (Modelo 4917) 

• Vaso Cuadrado de Vidrio para Licuadora (Modelo 491 8) 

• Vaso Redondode Vidrio para Licuadora (Modelo 4919) 

• Vaso Mini-Blend® (Modelo 4937) 

• Anillo de Goma para Sellar (Modelo 4902-3) 

• Tapa con Tapon Alimentador(Modelo 4903-3) 

• Anillo para Sellar(Modelo 4900-3) 

• Cuchilla (Modelo 4901-3) 

• Cuchilla para Trilurar Hielo(Modelo 4961) 

• Equipo para Leche Malteada-Vaso Termico y Cuchilla para Leche Malteada (Modelo 4971) 

• Vaso para Licuadora Termico (Modelo 6671) 

• Cuchilla para Leche Malteada (Modelo 6670) 
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Garantia de 1 Ano 



Sunbeam Products Inc. garantizaal comprador original, sujeto a limitaciones y exclusiones que se estipulan en 
seguida, que este producto estara libra de defectos mecanicos y electricos en el material y en la mano de obra 
durante un ano a partir de lafecha de compra. Esta garantia no cubre el desgaste de partes o danos resultantes 
de cualquierade lo siguiente: uso negligenteo mala utilizacion del producto, usocon un voltaje o corriente no 
adecuado, uso contrario a las instrucciones de operation, desensamble, reparaciones o alteraciones hechas 
por cualquier persona que no sea de un centra de servicio autorizado. 

Nuestra obligacion estalimitadaala reparacion o a la reposicion, bajo la opinion del fabricante, 

de este producto durante el perfodo de la garantia, si el producto se envfa gastos previamente pagados, 

con el numero de modelo y lafecha original de compra , directamente a la siguiente direction: 

Para productos comprados en Estados Unidos: 

SUNBEAM APPLIANCE SERVICE STATION 
95 W.L Runnels Industrial Drive 
Hattiesburg, MS 39401 

Para productos comprados en Canada: 

SUNBEAM APPLIANCE SERVICE STATION(KND) 
100 Alfred- Kuehne Boulevard 
Brampton, ON L4T 4K4 

No regrese este producto al lugar de compra oal fabricante; al hacer esto retrasara el proceso del reclamo 
de su garantia 

Respuestas a sus preguntas sobre esta garantia o sobre laestacion de servicio autorizado mas cercano se pueden 
obtener llamando sin costo al 1-800-597-5978 o escriba a Sunbeam - Consumer Affairs, al P.O. Box 948389, 
Maitland, FL 32794-8389. Respuestas a preguntas sobre esta o sobre laestacion de servicio autorizado 
canadiense mas cercano se pueden obtener llamando sin costo al 1-800-667-8623. Para information sobre la 
garantia o sobre la localization de un centra de servicio autorizado fuera de los Estados Unidos y Canada, por 
favor revise la tarjeta garantia del servicio que se incluye en el empaque del producto. 

RECHAZO DE RESPONSABI LI DADES 

Reparacion de productos o reposiciones como se ofrecen en esta garantia es su unico remedio. 
SUNBEAM PRODUCTS, INC. NO SE HACE RESPONSABLE POR CUALQUIER DANO INCIDENTAL 
OCONSECUENTE QUEOCURRA POR LAVIOLACION DELOS TERMINOS EXPLICITOS 
O IMPLICITOS DE LA GARANTIA DE ESTE PRODUCTO O DE CUALQUIER PARTE DE ESTE. 
A EXCEPCION DEL ALCANCE PROHIBIDO POR LA LEY APLICABLE, SUNBEAM PRODUCTS, INC. 
RECHAZATODA RESPONSABI LI DAD DE CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA O COM ERCIAL, 
O AJUSTES HECHOS PARA UN PROPOSITO EN PARTICULAR SOBRE ESTE PRODUCTO 
O CUALQUIER PARTE DE ESTE. 

Algunos estados y provincias no permiten laexclusion o limitacion de danos imprevistos o consecuentes, 
o permiten limitacion en la duration de una garantia imph'cita, asi que las limitaciones o exclusiones arriba 
mencionadas pueden no ser aplicables para usted. Esta garantia le da a usted derechos legales especificos, 
y puede tambien tener otros derechos que pueden variar de estado a estado o de provincia a provincia. 




PRECAUCOES IMPORTANTES 



Sempre que utilizar eletrodomesticos, voce deve tomar algumas 
medidas basicas de seguranca, como as que seguem: 

• LEI A E GUARDE TODAS AS INSTRUQOES. 

• Para evitar risco de choque eletrico, nao submerja o fio, 

o plugueou o aparelho em aguaou qualquer outro liquido. 

• E necessario manter uma supervisao muito proxima quando 
este aparelho for usado por, em ou perto de criancas 

ou pessoas incapacitadas. 

• Desconecte o aparelho, sempre que ele nao estiver em uso 
e antes de efetuar sua limpeza 

• B/ite entrar em contacto com as partes em movimento. 

• NAO use nenhum aparelho eletronico que tenha o cabo ou a tomada 
danificada, ou apos ter apresentado algum defeito ou apos caido 

no chao. Neste caso, leve o aparelho a Appliance Service Station, 
95 W.L Runnels Industrial Drive, Hattiesburg MS, 39401 para 
revisao ou conserto. 

• 0 uso de pecas de reposicao incluindo latas ou jarras comus 
nao recomendadas pelo Osterizer® podem causar ferimentos 

• Encuanto o liquidificador estiver em funcionamento, nao coloque 
as maos e utensilios dentro do copo do liquidificador, pois este 
pode causar acidentes pessoais e/ou danificar o aparelho 

e o fio da tomada e use somente espatulas de borracha. 

• As laminas sao afiadas. Use com cuidado. 

• Nunca coloque as laminas nabasesem que o copo do liquidificador 
estejabem encaixado. 

• Encaixe o copo da base fi rmemente. Acidentes podem ocorrer caso 
as laminas em movimento sejam expostas. 

• Sempre use o liquidificador com atampa na posicao correta. 



• Sempre segure o copo enquanto o aparelho esti ver em funcionamento. Caso o copo vi re enquanto 
o motor estiver em funcionamento, desligue o aparelho e encaixe o copo da base. 

• Ao processar h'quidos quentes, retireo copo de medidas datampa. Ao encher o liquidifi cador. 
NAO ultrapasse o nfvel de quatro copos. No modelo de seis copos, NAO ultrapasse o m'vel de 
cinco copos. Sempre comence o processamento em umavelocidademais baixa. Enquanto em 
funcionamento, mantenha as maos e qualquer parte do corpo exposta fora do alcance do 
aparelho para previnir o risco de quimaduras. 

• NAO processe h'quidos quentes nas jarras Mini -Blend® 

• NAO use o aparelho ao ar livre. 

• NAO deixeofio pendurado para fora de mesa ou supem'cieondeo aparelho estiver sendo 
utilizado, ou em contacto com superficies quentes. 

• NAOdeixeoseu liquidificador sozinho enquanto esteestiver em funcionamento. 



GUARDE ESTAS INSTRUCOES 




A porcentagem maxi ma como esta marcada na uni dade basea-se no acessori o que carrega grandes 
cargas. Outros acessori os recomendados podem requerer significantemente menor potencia. 

PARA PRODUTOS COMPRADOS SOMENTE NOS ESTADOS UNIDOS & CANADA 

Para evitar risco de choque eletrico, este aparelho conta com un plugue polarizado (urn dos 
contatos e mais largo do que o outro). Como recurso de seguranca, este plugue excaixa-se somente 
em urn plug unidireci onal polarizado. Seo plug nao seencaixar total mentedentro datomada, 
inverta o mesmo. Se ainda assim nao encaixar, contate urn eletricista competente. NAO TENTE 
DESATIVAR ESTE RECURSO DE SEGURANCA. 



Partes e (uidados do Liquidihcador Osterizer® 

TAMPA 

A tampa do seu liquidificador Osterizer® contem duas partes, o copo de medidas e a cobertura 
de vi nyl . A cobertura e auto vedante e e feita de vi nyl resistente a absorgao de chei ros e manchas. 
0 copo de medidas e removi've! e permite uma abertura para adicionar alimentos ou outros 
ingredientes e pode ser usado tambem como medidor. 

COPO 

Ocopo (diagrams 1, pagina36) do liquidificador egraduamentemarcadacom medidas e seu 
formato efeito de urn material resistente ao calor e ao frio. A alga e bico facilitam a transferencia das 
misturas h'quidas enquanto misturas mais espessas sao removidas mais facilmente na parte inferior 
do copo. 

MONTAGEM 

Amontagem e feita em tres partes; (diagram 2, pagina36) urn anel vedante e usado entre ocopo 
ealamina; (diagrama3, pagina36) lamina feita deacodealtaqualidade; (diagram 4, pagina36) 
urn recipiente de rosea para o fundo. 

MOTOR E BASE 

0 potente motor com varias velocidades e a parte mais importante do seu aparelho e foi desenhado 
so para esta unidade. 0 motor e completamente acoplado ao resto do aparelho. Usa urn mecanismo 
"deflutuagao livre" quereduzo barulhoeo uso. Isto permite que oquadrado afixado nabasemova 
urn pouco de urn lado para o outro. 0 potente motor para processamento de ali mentos podera 
sobrecarregar. Paraevitar estapossibilidade, sigaatentamenteas instrugoes contidas neste manual. 

CUIDADOS E LlMPEZA DO SEU LIQUIDIFICADOR OSTERIZER® 

As partes do copo do seu liquidificador sao resistentes a corrosao, higiencas efacil de limpar. 
Desmonte as partes do copo do seu liquidificador e lave- as com agua morna e detergente, enxague 
eseque bem antes de usar o seu aparelho pela primeira vez edepois detodas as vezes que for 
usado. NAO LAVE NENHUMA DAS PARTES EM NENHUM A M AQUINA DE LAVAR 
LOUCAS AUTOMATICA. Cheque periodicamentetodas as partes antes demonta-las. Seas 
laminasestiverem presasou encontrando dificuldade para gi rar, NAO USE 0 LIQUIDIFICADOR. 
Cheque cuidadosamente as laminas virando-as no sentido horario (lados opostos sao afiados). 
As lamina deverao virar livremente. Seo vidro do copo estiver rachado ou quebrado na pontaNAO 
USE 0 LIQUIDIFICADOR. 0 uso do aparelho pode resultar na quebredo copo durante o 
funcionamento do mesmo. Usesomente pecas de reposigao Osterizer® disponi'veis nas autorizadas 
ou nafabrica. 0 USO DE PARTES DANIFICADAS OU NAO RECOMENDADAS PODEM 
RESULTAR EM ACIDENTES PESSOAIS E/OU DANIFICAQAO DO LIQUIDIFICADOR. 
Veja pagina 36 para a montagem correta do copo e instrucoes. NUNCA COLOQUE A BASE DO 
MOTOR IMERSAEM AGUA. A parte exterior do aparelho pode serlimpa com umpanoumido 
(primei ro desligue o fio eletrico da tomada). 0 motor e permanentemente lubrificado e nao requer 
nenhumalubrifica?ao adicional. QUALQUER TIPO DE CONSERTO DEVE SER FEITO POR 
UMA AG EN CI A AUTORIZADA. 




MONTANDO 0 SEU LlQUIDIFICADOR 

CUI DADO: Siga as instrugoes para montar, apertar, e montagem das laminas no copo 
ecorretamente. ACIDENTES PODEM OCORRER CASO AS LAMINAS EM MOVIMENTO 
SEJAM EXPOSTAS. 




1 . Vi re o copo de cabeca para baixo para que a pequena abertura esteja na parte superior. 

2. Coloque o anel vedante na abertura o copo. 

3. Vire o suporte das laminas de cabeca para baixo e coloque-o na boca inferior do copo. 

4. Encaixe o copo da base no copo do liquidificador. Trave os encixes corretamente. 
Atarraxefirmemente. 

Montagem do Copo 

A. Para encaixar o fundo do copo coloque-o com 
seguranga encaixado na base do motor com a alga 
e o suporte al i nhado a trava di reita. 

B. Utilizando aalgado copo vire-o paraaesquerda 
o maxi mo possi ve! . Isto garante que o fundo do 
copo esta preso com fi rmeza. Remova o copo 
da base do motor e monte-o. 

C. Para operar o liquidificador coloque o copo 
montado no anel da base do motor com o suporte 
do copo contra a parte lisa do motor. Se o suporte 
do copo nao for colocado contra a parte I isa da 
trava di reita remova novamente e recoloque-o 
contra a parte lisa da trave esquerda. Coloque o 
copo com firmezaecoloque-o em funcionamento. 

D . Para reti rar o copo I evante- o di retamente para 
cima (Nao efacil de remover o copo. Gentilmente 
sacuda o copo sem torce-lo e levante-o 
diretamente para cima.). Caso nao consiga 
desatarrachar o fundo do copo com suas maos 
coloque o copo no anel da basse do motor com a 
alga alinhadaatrava esquerda. Usando aalgavire 
o copo para a di reita ate que o fundo desatarrache. 

Nao reti re ou coloque o copo no motor da baseenquanto esteestiver em funcionamento. 

SEMPRE SEGURE 0 (0P0 (OM UMA DAS MAOS ENQUANTO UTILIZAR 
AS JARRAS MINI-BLEND 8 




Jarras Mini-Blend® 

As jarras Mini-Blend® de6 copos (250 ml) ou as de30 ongas (950 ml) estao a venda como 
acessorio nao fazendo parte do conjunto do liquidifi cador. Para montagem corretaesegura veja 
instrugoes acima e na pagina anterior. As jarras Mini-Blend® permitem que o processamento e a 
estocagem dos alimentos sejam feitas no mesmo recipiente. 

NAO UTILIZE OUTROS TIPOS DE JARRAS PARA 0 PROCESSAMENTO DE ALIM ENTOS. 

Jarras comuns podem quebrar e desencaixar durante o funcionamento. Nao lave nenhuma das 
partes, nem o copo em maquinas de lavar lougas automaticas. NAO encha as jarras Mini -Blend® 
acima DA LINHA LIMITE MAXIM A DO COPO para permitir aexpansao dos alimentos durante 
o processamento. Ultrapassar o limitepodefazer com queajarraquebrepodendo causar acidentes. 




Laminas de Milk Shake 

As laminas para milk shake tambem estao a venda como acessorio ...nao fazendo parte do conjunto 
do liquidificador. Para montagem corretaesegura veja instrugoes aci ma ena pagina anterior. 
As laminas para milk shake foram desenhadas para produzir urn milk shake encorpado feito com 
sorvete e leite. Frutas macias e migalhas de biscoitos tambem podem ser usadas para os milk 
shakes quando forem usadas as laminas para milk shake. Balas duras, nozes e alimentos duros nao 
devem ser adicionados ao milk shake durante o uso das laminas. USE A LAMINA PARA 
MILKSHAKE POSICIONADA SOM ENTE NA VELOCIDADE MAIS ALTA. NAO LAVE 
NENHUMA DAS PARTES, NEM AS LAMINAS PARA MILKSHAKE EM MAQUINAS DE 
LAVAR LOUCAS AUTOMATICAS. 

Como Funciona Seu Liquidificador Osterizer® 

Seu liquidificador Osterizer® e urn aparelho domestico de multiplas velocidades variando 
de velocidade lenta para uma velocidade muito acelerada. Esta variagao de velocidades facilita 
o prepare dos alimentos, e tambem economiza tempo porqueo seu liquidificador Osterizer® 
processaos alimentos em segundos. 

Acrescentando, seu liquidificador Osterizer® contem dois metodos distintos deoperagao: CICLO 
CONTINUO paramisturar, liquificar emoer; e CICLO CONTROLADO DE MISTURAS, usado 
para fatiar pedagos de alimento como por exemplo: pedagos de vegetais, nozes ou queijos. Existem 
diversasmaneiras deoperaro CICLO CONTROLADO DE MISTURAS. Mastodosenvolvem ligar 
edesligar o motor intermitentemente. Durante o ciclo de "ligamento" o alimento efatiado tirado do 
contato com as laminas. Duranteo ciclo de "desligamento" o alimento edistribui do ao redor das 
laminas para que o processamento seja mais uniforme. NESTE LI VRO, A CARACTERISTICA DO 
FUNCIONAMENTO CONTROLADO DE MISTURAS ETRATADO COMO CICLO. 

NOTA: Um ciclo consiste em operar as laminas por dois segundos permitindo-as 
chegar a um ponto morto ate parar. 
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Como Funciona Seu Liquidificador 

3 - Velocidades 

As tres velocidades sao Mexer, Misturar e Liquefazer. 
PARA FU NCI ON AM ENTO CONTINUO 

Todas os botoes sao para velocidade conti'nua exceto o botao Pulse que e urn botao 
deciclocontrolado. 

Pressioneo botao "ON / LIGAR" para ligar o liquidificador. Uma luz vermel ha piscando indica 
que o liquidificador estaligado. Descanseamao na parte deci ma da jarraeaperteo botao para 
avelocidadedesejada. Uma vez que a velocidade desejada for selecionada, elaficara vermel ha 
paraindicar asuaescolha. Aperteo botao "OFF/ DESLIGAR" paradesligar o liquidificador. 
0 liquidificador estara desligado quando a luz vermel ha nao estiver aparecendo. 

PARA FU NCI ON AM ENTO CONTROLADO 

Funcao do Botao Pulse 

Pressioneo botao "ON / LIGAR" para ligar o liquidificador. Uma luz vermel ha piscando indica que 
o liquidificador estaligado. 

Descanse a mao na parte de cima da jarra e aperte o botao "PULSE 1 . Uma vez que o botao "PULSE 1 
for apertado, eleficara vermel ho para indicar a suaescolha. Continue apertando o botao por 2 
segundos elogo libereo botao para permitir que as laminas parem. 0 botao "PULSE' estasempre 
em velocidade maxima. Repitao ciclo ate que a consistencia desejada sejaatingida. 
Aperteo botao "OFF / DESLIGAR 1 paradesligar o liquidificador. 0 liquidificador estara desligado 
quando a luz vermel ha nao estiver aparecendo. 

5 -Velocidades 

As 5 velocidades sao Mexer, Cortar, Misturar, Triturar e Liquefazer. 
PARA FU NCI ON AM ENTO CONTINUO 

Todas os botoes sao para velocidade conti'nua exceto os botoes Pulse e Auto Pulse que sao botoes 
deciclocontrolado. 

Pressione a velocidade desejada para auto pulse e o liquidificador i ra funcionar na funcao Pulse 
por 2 segundos, eficara desligado por 2 segundos e repetira esse ciclo durante urn minuto. 
Pressioneo botao "ON / LIGAR" para ligar o liquidificador. Uma luz vermel ha piscando indica 
que o liquidificador estaligado. Descanseamao na parte deci ma da jarraeaperteo botao para 
avelocidadedesejada. Uma vez que a velocidade desejada for selecionada, elaficara vermel ha 
paraindicar asuaescolha. Aperteo botao "OFF/ DESLIGAR" paradesligar o liquidificador. 
0 liquidificador estara desligado quando a luz vermel ha nao estiver aparecendo. 

PARA FU NCI ON AM ENTO CONTROLADO 

Os botoes Pulse e Auto Pulso sao de ciclo control ado. 
Funcao do Botao Pulse 

Pressioneo botao "ON / LIGAR" para ligar o liquidificador. Uma luz vermel ha piscando indica que 
o liquidificador esta ligado. Descanse a mao na parte de cima da jarra e aperte o botao "PULSE 1 . 
Uma vez que o botao "PULSE 1 for apertado, de ficara vermel ho para indicar a sua escolha. 
Continue apertando o botao por 2 segundos e logo libere o botao para permiti r que as laminas 
parem. 0 botao "PULSE' estasempre em velocidade maxima. Repitao ciclo ate que a consistencia 
desejada sejaatingida. Aperteo botao "OFF/ DESLIGAR" paradesligar o liquidificador. 
0 liquidificador estara desligado quando a luz vermel ha nao estiver aparecendo. 

NOTA: 0 botao Pulse pode ser pressionado por mais de 2 segundos caso 
seja necessario. 



Fungao do Botao Auto Pulse 

A fungao Auto Pulse permite que voce controle a velocidade da fungao Pulse. 

Pressioneo botao "ON / LIGAR" para ligar o liquidificador. Uma I uz vermel ha piscando indica 

que o liquidificador estaligado. Descanseamao na parte deci ma da jarraeaperteo botao 

"AUTO PULSE 1 . Uma vez que o botao "AUTO PULSE 1 for apertado, ele ficara vermel ho para indicar 

asuaescolha. 

Pressione a velocidade desejada para auto pulse e o liquidificador i ra funcionar na fungao Pulse por 
2 segundos, e ficara desligado por 2 segundos e repeti ra esseciclo durante urn minuto. Repitao 
ciclo ate que a consistencia desejada sejaatingida. Aperteo botao "OFF/ DESLIGAR" paradesligar 
o liquidificador. 0 liquidificador estara desligado quando aluz vermel ha nao estiver aparecendo. 

NOTA: Voce pode pressionar "AUTO PULSE" enquanto o liquidificador estiver 
em funcionamento e ele comecara a sequencia liga/desliga na velocidade 
que foi escolhida anteriormente durante um minuto. Durante esse minuto 
o liquidificador pode ser desligado a qualquer momento simplesmente 
apertando o botao "OFF/DESLIGAR". 

NOTA: 0 botao Pulse pode ser pressionado por mais de 2 segundos 
caso seja necessario. 

Processamento do Alimento 

• Monte o copo (Vejapagina36, Montando o Seu Liquidificador). 

• Coloqueos ingredientes dentro do copo do liquidificador, tampe-o firmementee coloque o copo 
no anel do motor da base (Veja pagina 36, Montagem do Copo). 

Procedimentos Corretos e Incorretos 

corretos! 

• Usesomente voltagem e f requencia especificada na parte i nferior do aparelho. 

• Utilize sempreo aparelho em um espago limpo eseco paraprevenir sujeiraeaguaentrem 
dentro do motor. 

• Coloque os h'quidos das receitas no copo do liquidificador antes dos solidos a nao ser que 
a receita especifique o contrario. 

• Cortetodas as frutas, vegetais, cozidos, peixes eoutros alimentos n'gidos em pedagos 
nao maiores que 3/4" (1 .8 cm) a 1 " (2.5 cm) .Corte todos os tipos de queijos em pedagos 
nao maiores que 3/4" (1 .8 cm). 

• Utilize espatulas de borracha para empurrar os ingredientes solidos a serem fatiados dentro 
daporgao h'quidada receita SOM ENTE quando o motor estiver DESLIGADO. 

• Coloque a tampa fi rmente no copo antes de usar o apare! ho e segure a tampa com sua mao 
quando estiver comegando e quando este ti ver em funciomento. 

• Fteti re alimentos consistentes como maionese, manteiga, molhos e pates removendo o suporte 
das laminas e reti rando a mistura pel a parte inferior do copo. 

• Quando a mistura for de consistencia I iquidaou semi-h'quidacomo massadebolo verta 
do copo do aparelho. 



• Deixe que vegetais cozidos e caldos esfriarem antes de coloca los dentro do copo do aparelho. 

• Mude a velocidade do motor para uma mais alta quando senti r que o motor esta sendo forcado 
em uma velocidade mais baixa assim voce evitara que o motor fique sobrecarregado. 

• Useo Mini-Blend® ou urn copo de5 xi'caras do liquidificador parao processamento deci'tricos, 
graos de cafe ou cereai s. Use somente copos de vi dro para processar condi mentos 
equeijosduros. 

Incorreto 

• NAOesperequeoseu liquidificador substitua todos os eletrodomesticos. 0 sue liquidificador 
nao esmaga a batata, nao bate claras em neve ou faz cremes, nao moe carne crua, nao mistura 
massas espessas ou extrai sucos defrutas e vegetais. 

• NAO processe os alimentos por tempo muito longo. Lembre-se de que o liquidificador processa 
em poucos segundos. 

• NAO sobrecarregue o motor com excesso de peso etamanho dos alimentos. Caso o motor 
pare de repente desl i gue i medi atamente o f i o da tomada, reti re parte do al i mento e recomece 
o processo. 

• NAO tente reti rar, ou colocaar o copo da base do motor enquanto o aparelho nao esti ver 
total mente parado. As partes do aparelho podem ficar danificadas. 

• NAO retireatampadocopoenquantooaparelhoestiveremfuncionamento, pois que oali mento 
pode respingar. Use o copo da tampa para adicionar ingredientes. 

• NAO guarde o suporte da lami na na base do motor sem montar corretamente ao copo. 
Acidentes perigosos podem acontecer caso o aparelho seja ligado aci dental mente. 

• NAO utilize nenhum utensi'lio nem espatulas no copo enquanto o motor estiver em 
funcionamento. Podem agarrar-senas laminas em movi mento, quebrar o copo ecausar 
urn acidenteperigoso. 

• NAO use NENHUM copo nao recomendado pelo fabricante para processar os alimentos. Outros 
copos podem quebrar ou afroxar durante o processamento e causar urn acidente perigoso. 

• NAO use as jarras Mini-Blend® para o processamento decondimentos (exceto parapimentas) 
ou queijos duros pois estes podem quebrar as jarras Mini-Blend® ecausar urn 
acidenteperigoso. 

Os seguintes acessorios e reposicoes podem ser comprados separadamente 
para o uso do seu liquidificador Osterizer 8 pelo telefone 1-800-597-5876: 

• Copo de Plastico para o Liquidificador (Modelo 491 7) 

• Copo De Vidrio Quadrado parao Liquidificador (Modelo 4918) 

• Copo De Vidrio Redondo parao Liquidificador (Modelo 4919) 

• Copos Mini-blend® (Modelo 4937) 

• Tampa Com Rosea Da Parte lnferior.(Mode!o 4902-3) 

• Tampa Com Copo De Medidas. (Modelo 4903-3) 

• Aneis De Vedagao (Modelo 4900-3) 

• Lamina (Modelo 4901-3) 

• Lamina DeMoerGelo (Modelo 4961) 

• Kit De Acessorios Termicos Para Milk Shake-Jarra E Lamina De Milk Shake (Modelo 4971) 

• Copo Para Liquidificador Termico (Modelo 6671) 

• Lamina De Milk Shake (Modelo 6670) 



Garantia Limitada de 1 Ano 



A Sunbeam Products Inc. concede garantia ao comprador original, sujeita as limitagoes e exclusoes 
estipuladas abaixo, de que este produto nao apresentara fisicamente defeitos mecanicos e eletricos devido 
ao material ou maodeobra, durante urn ano a parti r dadatadecompra Esta garantia nao cobre o gasto normal 
das pecas ou os danos devidos as seguintes causas: uso negligente ou inadequado do produto, uso de 
voltagem ou corrente inapropriada, uso que contrarie as instrucoes operacionais, ou desmontagem, reparo ou 
alteragao realizada por pessoa que nao pertenga ao quadro de profissionais do centra de assistencia tecnica 
autorizada. 

Nossa responsabilidade pelo presentese limitaao reparo ou substituicao, acriterio do fabricante, do produto 
durante o periodo de garantia, contanto que o produto, acompanhado do numero de modelo e do comprovante 
de compracom a data original, seja enviado com porte postal pago, diretamente ao seguinte endereco: 

Para produtos comprados nos Estados Unidos: 

SUNBEAM APPLIANCE SERVICE STATION 
95 W.L Runnels Industrial Drive 
Hattiesburg, MS 39401 

Para produtos comprados no Canada: 

SUNBEAM APPLIANCE SERVICE STATION (KND) 
100 Alfred-Kuehne Boulevard 
Brampton, ON L4T4K4 

Nao devolva o produto ao local de compra ou ao fabricante; se o fizer podera atrasar o seu processo 
de reivi ndicagao de garantia. 

No caso de duvidas sobre a garantia ou para saber o local do nosso servigo autorizado mais proximo podera 
ligar gratis para 1-800-597-5978 ou escrever para Sunbeam - Consumer Affairs, P.O. Box 948389, Maitland, 
Fl 32794-8389. No caso de duvidas sobre a garantia ou para saber o local do nosso servigo autorizado mais 
proximo no Canada podera ligar gratis dentro do Canada para 1 -800-667-8623. Para informagao sobre 
garantia fora dos Estados Unidos ou do Canada queira procurar o telefone e enderego no cartao de servigo 
de garantia inclui'do na embalagem do produto. 

EXONERAQAO DE RESPONSABILIDADE 

De acordo com esta garantia, o cliente tern como unico recurso jun'dico o reparo ou a substituigao do produto. 
A SUNBEAM PRODUCTS INC. NAO SERA RESPONSAVEL POR QUALQUER DANO INCIDENTAL 
OU QUE OCORRA COMO CONSEQUENT A DA VIOLACAO DOS TERM OS EXPLICITOS OU 
IMPLICITOS DA GARANTIA DESTE PRODUTO OU DE QUALQUER PARTE DESTE. SALVO NO QUE 
FOR PROIBIDO PELA LEI PERTINENTE, A SUNBEAM PRODUCTS, INC. EXONERA-SE DA 
RESPONSABILIDADE DE QUAISQUER GARANTIAS IMPLICITAS DE PODER DE VENDA OU DE 
ADEQUACAO PARA UM DETERMINADO FIM DESTE PRODUTO OU DE QUALQUER PARTE DESTE. 
Alguns estados e provincias nao permitem a exclusao ou limitagao de danos incidentals ou consequenciais, 
nem permitem limitagoes sobre o tempo de duragao de uma garantia implicita, portanto as limitagoes ou 
exclusoes citadas acima poderao nao ser pertinentes ao caso do cliente. Esta garantia concede direitos 
juridicos especificos ao cliente, entretanto este podera ter outros direitos que poderao variar de acordo com o 
estado e a provfncia em questao. 



□ 



NOTES/NOTAS 




NOTES/NOTAS 




Osier 

© 1997 Sunbeam Corporation or its affiliated companies. All rights reserved. 
Cster,® Osterizer® and Mini-Blend® are registered trademarks of Sunbeam Corporation or its affiliated companies. 
Distributed by Sunbeam Products Inc., Delray Beach, Florida 33445, or an affiliated company. 

© 1997 Sunbeam Corporation ou ses societes apparentees. Tous droits reserves. 
Oster,® Osterizer® et Mini-Blend® sont marques deposees de Sunbeam Corporation ou de ses societes apparentees. 
Distribue par Sunbeam Products Inc., Delray Beach, Florida 33445, ou un societe affiliee. 

© 1997 Sunbeam Corporation o sus corporaciones afiliadas. Todos los derechos reservados. 
Oster,® Osterizer® y Mini-Blend® son marcas registradas de Sunbeam Corporation o de sus corporaciones afiliadas. 
Distribuidopor Sunbeam Products Inc., Delray Beach, Florida 33445, o alguna compafiia afiliada. 

© 1997 Sunbeam Corporation ou suas empresas afiliadas. Todos os direitos reservados. 
Oster,® Osterizer® e Mini-Blend 8 sao marcas registradas da Sunbeam Corporation ou de suas empresas afiliadas. 
Distribuido pela Sunbeam Products Inc., Delray Beach, Florida 33445, ou empresa coligada. 



PN. 69311 



